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Empresa fundada en 1979 por Pascual Alcahuz. 

Somos su segunda generación y estamos aquí para quedarnos 
y seguir persiguiendo la excelencia en el servicio y asesoramiento de la hostelería. 

Una familia de 45 personas trabaja para ello cada día. 

Abogamos por la sostenibilidad, por nuestro planeta y el de nuestros hijos.

Por eso contamos con una flota comercial ecológica de 10 coches por el momento, 
con una firme intención de continuar hasta reducir nuestras emisiones al mínimo posible.  

Así mismo provocamos la reutilización de más de 200.000 envases de aluminio y 4.000.000 
de botellas de cristal al año. 

El próximo paso será la energía solar. 

Por último incluímos en nuestro portafolio nuevos productos innovadores, sostenibles, 
ecológicos, artesanales y lo más respetuosos con el medio ambiente posible. 

Nuestros objetivos a corto plazo son ofrecer a nuestros clientes y partners
 una gama de productos diferenciales y de alta calidad para su negocio.

En el largo plazo nuestro objetivo es ser un proveedor referente 
de servicio y producto de calidad para nuestro mercado.

www.alcahuzdistribuciones.es

http://www.alcahuzdistribuciones.es


Nuestra cultura, por suerte, quedó perfectamente definida hace muchos años; y fue plas-
mada en papel y a mano por su Fundador, Don Pascual Alcahuz el 22 de junio de 1991, tal y 
como sigue:

“La empresa, una buena y gran empresa, puede contribuir a que la gente sea más feliz. Podemos hacer que la 
gente, el trabajador se mueva en un entorno más agradable. Todos nosotros pasamos casi la mitad de nuestra 
existencia dedicados a trabajar y el resto de nuestro tiempo esta condicionado por lo que hayamos conseguido 
en nuestro tiempo profesional.

 Es evidente la dimensión social de la empresa, no sólo es una herramienta de producción o una forma de ganar 
dinero. En el tiempo de trabajo no solo realizamos unas determinadas tareas, sino que lo estamos viviendo y 
está íntimamente unido a lo que hacemos antes y después de el. En muchos casos incluso estamos con las mis-
mas personas en nuestro tiempo de ocio y en lo laboral.

La idea de construir una empresa en la que la gente pueda conseguir lo que quiere, con unos criterios de servicio 
a los demás y a uno mismo, que hagan que vivamos la vida que conocemos con absoluta intensidad, me parece 
importante. La empresa no es solo una forma de ganar dinero, no vendemos productos que nos permitan me-
jorar la cuenta de resultados únicamente, sino que aportamos algo que puede mejorar la vida del consumidor.

Puede parecer una visión idílica, carente de realismo, pero no es así. La competencia y la lucha económica es 
feroz, sin concesiones o sentimentalismos, pero en la medida en que esas pautas de servicio y aporte de felici-
dad a los demás impregnen nuestra actividad diaria conseguiremos que los destinatarios de nuestros productos 
y trabajo capten esa entrega, de tal modo que entiendan que de nuestra empresa reciben algo más.

Lo que quiero decir es que en un puesto u otro 
debemos ser conscientes de la importancia 
que para otras gentes puede tener lo que hac-
emos y dar lo mejor de nosotros mismos. No 
soy un ingenuo, y el trabajo demuestra que ten-
go los pies en el suelo, pero reclamo el derecho 
de todos a llenar de contenido nuestras vidas 
y la importancia que tiene en la consecución de 
esta meta el tiempo que dedicamos a trabajar”.

(Pascual Alcahuz, “El Primer Espartano”)

www.alcahuzdistribuciones.es

http://www.alcahuzdistribuciones.es
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PAGOS DEL REY

D.O. Rioja D.O. Ribera del Duero

Vinos exclusivos para Hostelería, donde 
hay una máxima:

“La Hostelería es más exigente que el 
cliente final, por eso nuestro mejor vino 
debe dedicarse al hostelero”

Gamas con una imagen impactante, 
cuidada, y que aportan valor en cada 
mesa o barra. Imagen secundada por 
unos caldos que cuando entran en un 
local de hostelería, no salen.

Verdejos que de verdad huelen 
como debe oler un Verdejo...vinos 
sin trampa ni cartón.

Verdejos Gran Selección, la mayor 
calidad en Verdejos

¿Por qué Pagos Del Rey?

D.O.
Toro

https://instagram.com/pagosdelreywines?igshid=YmMyMTA2M2Y=
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D.O. Rueda

PAGOS DEL REY
D.O. Rías Baixas

Vinos de Autor

De Importación
Sauvignon Blanc procedente 

de Nueva Zelanda



D.O. Toro

Matsu es un viaje por el paso del tiempo a lo largo de tres generaciones 
de enólogos. Juventud, madurez y vejez. Una colección que ha tardado más 
de cien años en elaborarse con uvas de cepas centenarias, la sabiduría 

heredada de generaciones y las técnicas más ancestrales.

De un puñado de tierra a toda la tierra.

@matsuwines

https://www.instagram.com/matsu_vinos_/
https://www.instagram.com/vintae/


D.O. Ca. Rioja

Todos los vinos de Bodega Hacienda López de Haro comparten algo en común: una uva proveniente 
de las mejores zonas vinícolas de la DO Rioja, la dedicación con la que nuestros viticultores trabajan 

la viña y el cariño que nuestros enólogos ponen en la elaboración de cada vino. 

Una bodega privilegiada situada en el corazón de La Rioja Alta.

@lopezdeharowine

https://www.instagram.com/lopezdeharowine/
https://www.instagram.com/vintae/


D.O. Ca. Rioja

Viñedos El Pacto es un camino de vuelta al origen con un propósito firme: no dejar que se 
extingan los auténticos vinos de pueblo. Un puñado de viñas viejas, ajenas a la vorágine de la 

industrialización, han mantenido el calor de la pequeña escala, el trabajo manual y el respeto a 
los ciclos naturales. Desde la Sonsierra y el Alto Najerilla, en el corazón de Rioja, nace este 

pacto que une pasado y presente para asegurar el futuro.

VINAs viejas y sabias, viticultura de siempre .

https://www.instagram.com/vintae/


A casi mil metros de altitud, en los páramos de Burgos y Soria, la zona más dura de Ribera 
del Duero, nace Bodega Bardos, una colección de vinos en honor a todos los hombres y 

mujeres que dedican su vida al viñedo.

Tómate un rato para beberte una vida.

@bardos.wines

D.O. Ribera del Duero

https://www.instagram.com/bardos.wines/
https://www.instagram.com/vintae/


Partiendo de métodos ancestrales y prácticas biodinámicas, Aroa Bodegas elabora vinos 
ecológicos y veganos que son fieles a la zona privilegiada donde se encuentra, el navarro Valle 

de Yerri, al abrigo de las sierras de Urbasa y Andía.

La naturaleza es la mejor enóloga.

@lenaturelwines

BODEGAS

D.O. Navarra

https://www.instagram.com/restaurantearoa/
https://www.instagram.com/vintae/


En el norte de España se esconden las zonas con mayor potencial de vinos blancos del país. 
Pequeñas regiones con una gran historia vitivinícola, pero muy desconocidas fuera de nuestras 

fronteras. Convencidos de su capacidad para competir con las zonas más prestigiosas de blancos del 
mundo, en Vintae decidimos salir en su búsqueda.

Tres vinos blancos creados bajo el influjo del Atlántico.

https://www.instagram.com/vintae/


https://www.instagram.com/cotoderioja/


Especialistas en servicio a Hostelería desde hace 43 años



CUIDA TU GRIFO
CUIDA A TUS CLIENTES

CO2 Homologado 
10kg y 20kg

¿Sabías que...
La calidad del CO2 que pinchas 
en tu grifo influye en la calidad 
de la cerveza

Un CO2 no homologado puede 
provocar una intoxicación en tu 
establecimiento

Una instalación contaminada in-
utiliza tu grifo hasta que el servi-
cio técnico realice una limpieza 
profunda

Un CO2 no homologado puede 
contener composiciones  gaseo-
sas perjudiciales para la salud

Alcahuz es distribuidor oficial de 
Carburos Metálicos CO2 seguros 
y homologados.



CERVEZAARTESANAL

https://www.instagram.com/cervezaslacibeles/


DE ORIGEN
VEGETAL

TAPÓN Y 
ENVASE

ml330

Lt.1
ml500

Marca Privada
Pedido mínimo (envase personalizado): 
29.000 ± 10% (formato 330ml)
21.000 ± 10% (formato 500ml)
15.000 ± 10% (formato 1000ml)
Plazo de primera entrega: 40-50 días
Elaboración diseño: Aqualy o Cliente
Vida útil del producto envasado: 24 meses
Vida útil del papel impreso (sin envasar): 
12 meses

Colores de tapón bajo pedido - mínimo 60,000ud.:

Color de tapones siempre disponibles:

Blanco Azul

Aqualy
Pedido mínimo: 80 cajas (1 Pallet)
Período de entrega: hasta 7 días (según país)
Vida útil del producto envasado: 2 años

¡Formatos ideales y prácticos!  
Agua de calidad en envases 
sostenibles con materia prima de 
hasta un 88%  de origen vegetal.

Aqualy
Nueva marca a nivel global. 
Agua de calidad premium 
en envase más sostenible. 
¡Búscala en todos sus 
formatos!.

AquaFit
Agua alcalina adaptada 
a tus necesidades. Con 
pH 8’5 y una mineralización 
alta rica en magnesio y 
potasio.

FreshUp
Agua saborizada. 
Una apuesta fresca y 
diferente para tu día a día.
¡Sin gas, sin azúcar y bajo 
en calorías!

Agua hecha para los 
pequeños de la casa y con 
los beneficios que más 
necesitan. ¡Muy baja en 
sodio y residuo seco!

Gluglu

Este superalimento fortalece el 
sistema inmune y antiviral, dando 
una acción antioxidante y 
protectora a nivel cardiovascular

Spirulina

aqualy.com

AGUASOSTENIBLE
1 0 0 %  L I B R E  D E  M I C R O - P L Á S T I C O S

https://instagram.com/onlywater_es?igshid=YmMyMTA2M2Y=


Súmate al cambio
PERSONALIZA TU ENVASE
• Obtén ventajas competitivas y demuestra 
tu liderazgo en sostenibilidad e implicación 
en Responsabilidad Social Corporativa

• Fideliza tus clientes y empleados con agua 
personalizada.

• Implementa el agua sostenible en 
tu negocio personalizando con tu marca 
y construye una reputación sostenible.

• Contribuye activamente a impulsar los 
Objetivos de Desarrollo Sostenible de 
la Agenda 2030 de la ONU. 
Hazte embajador.

• Colabora con Pozos sin Fronteras, 
llevemos juntos agua a donde no la hay.

aqualy.com

#BebeAguaEnCartón change?
Ready to

PRESENTES EN 22 PAÍSES

Delegaciones Ly Company Group 

Proyecto nueva fábrica

Estamos presentes

Fábricas Ly Company Group 

Nuestra AGUA

Moderno sistema de filtrado de tres fases:

Calidad premium en formato 330, 500, 1000ml

• Filtración a presión osmótica.
• Remineralización.
• Microfiltración.

Residuo seco muy bajo.

Ph equilibrado.

0% impurezas.

Libre de microplásticos.
El 93% del agua envasada (de un muestreo de 259 botellas de 11 marcas  
diferentes en 9 países), está contaminada con microplásticos.*
*FUENTE: “Synthetic polymer contamination in bottled water”. State  University of New York at Fredonia

AQUALY - LY COMPANY GROUP
En 2016 nace en Málaga Ly Company. Un grupo joven con la visión 
de minimizar el impacto ambiental de los envases de un solo 
uso de consumo masivo; y que ha conseguido pasar, en solo 5 
años, de una Startup a una multinacional, con la implantación 
de 3 fábricas en otros países. Tapón y envase

de origen vegetalReciclables

Menos emisiones
 y huella de 

carbono

Envasado aséptico
Seguridad alimentaria

garantizada.

Transporte
eficiente BPA freeMás sostenibles

¿Por qué
en cartón?

Cada elemento desempeña una función 
específica:

La certificación FSC®, para el papel, y Bonsucro®, 
para el plástico de origen vegetal, garantizan 
una gestión ambiental, social y éticamente 
responsable, reduciendo la huella de carbono 
certificado por Carbon Trust®

  nuestro envase?

¿De qué 
  está hecho

Polietilenos de origen vegetal. Protección 
e impermeabilidad del envase

Aluminio.
Barrera contra la luz, el oxígeno y los olores.
Cartón.
Rigidez y forma.

Polietileno de baja densidad. Capa adhesiva 
impermeable para mayor protección.

Cartón.
Con madera de bosques certificados FSC®.

Polietileno proveniente de la 
caña de azúcar.
Finas capas en nuestros envases y en los 
tapones. Con la certificación Bonsucro®.

88%

Origen

hasta de un
vegetal

Verde y bajo
consumo energético

Súmate al cambio
PERSONALIZA TU ENVASE
• Obtén ventajas competitivas y demuestra 
tu liderazgo en sostenibilidad e implicación 
en Responsabilidad Social Corporativa

• Fideliza tus clientes y empleados con agua 
personalizada.

• Implementa el agua sostenible en 
tu negocio personalizando con tu marca 
y construye una reputación sostenible.

• Contribuye activamente a impulsar los 
Objetivos de Desarrollo Sostenible de 
la Agenda 2030 de la ONU. 
Hazte embajador.

• Colabora con Pozos sin Fronteras, 
llevemos juntos agua a donde no la hay.

aqualy.com

#BebeAguaEnCartón change?
Ready to



Más de 200 
pozos en 5 países

Más de 100.000
beneficiarios

MÁS AGUA, MÁS VIDA

Igualdad+
Oportunidades +

Desarrollo+

www.pozossinfronteras.org

Ly Company Group,  unida con “Pozos sin 
Fronteras”, destina parte de los beneficios de 
cada envase para que comunidades desfavo-
recidas tengan acceso al agua potable y 
seguridad alimentaria, creando “economía 
circular autosuficiente”.

Creamos y ejecutamos la infraestructura 
necesaria para llevar agua a los lugares 
más inaccesibles de África y América 
Latina.

lycompany.com

#BebeAguaEnCartón

VALORES
NUESTROS

SOLIDARIOS

AULA FORMATIVA PARA EL DESARROLLO 
Y CONOCIMIENTO MEDIOAMBIENTAL

EL ‘AULA DEL AGUA’
APOSTANDO

 POR EL COMPROMISO

Formación para 
impulsar el 
desarrollo

Promover 
acciones

sostenibles

Promover el
cumplimiento 
de ODS a nivel 

empresarial

Formación para 
combatir el 

cambio climático

Impulsar la
colaboración y el 
networking entre 

empresas

“Avanzando hacia un mundo 
más sostenible”

Soluciones de 
aprendizaje de alta 
calidad para abordar 
las necesidades de 
desarrollo.

La mayor organización 
internacional cuya misión es 
fomentar relaciones de amistad 
entre las naciones.

Global Network

Entidad no gubernamental 
en apoyo a UNITAR realizando 
actividades formativas, 
divulgativas y de sensibilización.

Empresas privadas a nivel local, 
regional así como nacionales e 
internacionales.

1
Organismos públicos: Ayuntamientos, 
Eventos estatales, etc...2
Sector educativo: Universidades, 
institutos y colegios.3
Organizaciones sin fines de lucro: 
eventos colaborativos de financiamiento, 
recolección de fondos, etc...

4

Con el fin de promover la sostenibilidad y 
fomentar los objetivos pautados en la Agenda 
2030 de Naciones Unidas, se crea el ‘Aula del 
Agua’ apostando por la formación como medio 
divulgativo y de concienciación.

Este proyecto apuesta por ser un espacio 
colaborativo entre:

Más de 200 
pozos en 5 países

Más de 100.000
beneficiarios

MÁS AGUA, MÁS VIDA

Igualdad+
Oportunidades +

Desarrollo+

www.pozossinfronteras.org

Ly Company Group,  unida con “Pozos sin 
Fronteras”, destina parte de los beneficios de 
cada envase para que comunidades desfavo-
recidas tengan acceso al agua potable y 
seguridad alimentaria, creando “economía 
circular autosuficiente”.

Creamos y ejecutamos la infraestructura 
necesaria para llevar agua a los lugares 
más inaccesibles de África y América 
Latina.

lycompany.com

#BebeAguaEnCartón

VALORES
NUESTROS

SOLIDARIOS



AGUASOSTENIBLE
1 0 0 %  L I B R E  D E  M I C R O - P L Á S T I C O S

Buscamos la colaboración con nuestros partners en la transmisión de nuestra filosofía, la de cuidar la naturaleza y respetar sus 
recursos, eliminando los residuos plásticos y reduciendo la contaminación de CO2 apostando por un mundo más limpio.

https://instagram.com/aguakmzero?igshid=YmMyMTA2M2Y=


Disfruta de agua libre de impurezas

en tu negocio, ganando en:

Agua libre de sustancias y olores que puedan afectar al sabor del agua.

Di adiós a stocks, pedidos y a la generación de residuos.

Entre un 30% y un 60% del coste.

Cuidamos hasta el último detalle siendo 100% respetuosos con el medio ambiente.

Porque queremos que formes parte de nuestro proyecto.

Las botellas KMZero están constituidas en cristal 100% lavable y reutilizable. Son la alternativa 

perfecta a los envases de un solo uso y te ayudarán a que tu negocio no genere residuo plástico.

MINUIT
50cl | 70cl

VERTEX
50cl | 70cl

MADISON
50cl | 70cl

GOLDEN
50cl | 70cl
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perfecta a los envases de un solo uso y te ayudarán a que tu negocio no genere residuo plástico.
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Existen diferentes tipos de dispensadores en función del consumo, espacio, tipo de servicio y ubicación.

Estos dispensadores KMZero son ideales para instalar en cafeterías, cantinas, comedores, etc...

Dispensador electrónico.

Capacidad hasta 70 litros.

KMZ 30/70 E TOP

AGUA
FRÍA

AGUA
NATURAL

AGUA
CON GAS

Dispensador electrónico.

Capacidad hasta 180 litros.

KMZ 55/65/120/180 E IN

AGUA
FRÍA

AGUA
NATURAL

AGUA
CON GAS

Tirador manual.

Capacidad hasta 180  litros.

KMZ 55/65/120/180 M IN

AGUA
FRÍA

AGUA
NATURAL

AGUA
CON GAS

Dispensador electrónico.

Capacidad hasta 180  litros.

KMZ 65/120/180  E TOP

AGUA
FRÍA

AGUA
NATURAL

AGUA
CON GAS

Todos los sistemas de KMZero cumplen con:

Ya son muchas las empresas que han confiado en KMZero y se 

han unido a nuestro movimiento sostenible.

Así que no lo dudes y únete al cambio con nosotros. 

Todos los sistemas de KMZero cumplen con:

Ya son muchas las empresas que han confiado en KMZero y se 

han unido a nuestro movimiento sostenible.

Así que no lo dudes y únete al cambio con nosotros. 

Todos los sistemas de KMZero cumplen con:

Ya son muchas las empresas que han confiado en KMZero y se 

han unido a nuestro movimiento sostenible.

Así que no lo dudes y únete al cambio con nosotros. 

Todos los sistemas de KMZero cumplen con:

Ya son muchas las empresas que han confiado en KMZero y se 

han unido a nuestro movimiento sostenible.

Así que no lo dudes y únete al cambio con nosotros. 



AGUAS CLÁSICASPREMIUM
E N V A S E S  1 0 0 %  H E C H O S  A  P A R T I R  D E  O T R A S  B O T E L L A S

https://www.instagram.com/agualanjaron/


#DameFuensanta
#Elegante

# A S T U R I A S

#100%Eco-Envase

#Corazón
#Vintage

# T R A D I C I Ó N

#NuevoEstilo

#PuroManantial

#Minero-Medicinal #Desde1846

#MineralizaciónNatural

#EmpresaFamiliar

#Quiérete #Calidad

#CalidadEnTuMesa

#AñosDeFiltración

# E s t i l o
#Natural

#Retornable

https://www.instagram.com/aguafuensanta/




PULSA
en la imagen
para ver las
RECETAS

26

REFRESCOSORGÁNICOS

https://www.redbull.com/es-es/organics/organics-recetas
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https://instagram.com/felinadrink?igshid=YmMyMTA2M2Y=


CUCA GOURMET, MEJILLONES

Selección de la mejor 
materia prima

El mejillón CUCA GOURMET procede de la 
especie Mytilus galloprovincialis, un molusco 

bivalvo cultivado en las Rías Gallegas. La 
riqueza planctónica de esta zona permite 

obtener un mejillón de gran calidad.
El piezaje de los ejemplares es de tamaño 

gigante, entre 4/6 piezas por lata acompañados 
de la deliciosa salsa escabeche. 

Elaboración en nuestra planta de O Grove 
(Galicia).

Cuidado proceso de elaboración para 
una alta calidad de producto 

El mejillón llega directamente desde los 
cocederos para mantener la frescura y la 

calidad de origen. Las operarias 
proceden a su minuciosa limpieza 

retirando cualquier resto de manera 
manual para respetar la integridad de las 

piezas. Posteriormente se realiza una 
deshidratación por fritura en aceite de 
oliva. El empaque se realiza de forma 
manual e individual en el envase con 

cada mejillón junto con los ingredientes
inconfundibles de la receta escabeche 
CUCA como son el clavo y el laurel. 

Esta especialización y cuidado en todo el 
proceso es lo que diferencia la calidad 

de un mejillón CUCA GOURMET. 

Nuestra materia prima SIEMPRE es fresca y procede de 
zonas de extracción consolidadas y dedicadas al cultivo del 

berberecho.

Especie y Origen Elaboración artesanal

CUCA GOURMET, BERBERECHOS

El berberecho CUCA GOURMET es elaborado 
con la especie Cerastoderma edule, un molusco 

bivalvo que se extrae artesanalmente 
aprovechando el periodo de baja mar. Nuestra 
materia prima siempre es fresca y procede de 

zonas de extracción consolidadas y dedicadas al 
cultivo del berberecho en Galicia.

El piezaje de los ejemplares de tamaño gigante, 
entre 20/35 piezas por lata elaborados al natural 
para conservar las propiedades organolépticas 

del producto lo más intactas desde origen y 
disfrutar de su sabor más puro. 

Elaboración en nuestra planta de O Grove 
(Galicia).

El berberecho CUCA GOURMET se produce fresco seleccionado 
directamente en lonja por personal especializado. A su recepción 

se lleva a cabo un lavado en agua de mar para que el berberecho se 
autodepure y libere la arena interna filtrando agua limpia. Se 

seleccionan los ejemplares de mayor tamaño de concha y se inicia 
su cocción en agua salada controlando estrictamente el tiempo y 
temperatura para proporcionar al berberechos su mejor punto de 
sabor y textura. Después se lleva a cabo una doble limpieza para 

conseguir el máximo desarenado posible. Se seleccionan 
manualmente las piezas que tengan la adecuada calidad y tamaño 
verificando individualmente para llevar a cabo su empacado de 
manera manual. Posteriormente se procede a la dosificación del 

líquido de cobertura empleando siempre ingredientes 100% 
naturales.  

Todo este proceso de desarrolla 
cuidando cada detalle para que 

desde la pesca al empacado 
manual transcurra sin 

interrupciones garantizando la 
frescura del producto.

CUCA GOURMET, ALMEJAS

Para las almejas CUCA utilizamos solo materia prima 
de primera calidad, la especie Ruditapes

Phipippinarum. La almeja es seleccionada en lonja 
por personal especializado. A su llegada a la fábrica 

se procede a realizar el lavado en agua de mar durante 
el tiempo necesario para que la almeja se autodepure

y libere la arena interna filtrando agua limpia. La 
cocción de la almeja se realiza al vapor controlando 

estrictamente el tiempo y temperatura necesarios para 
conseguir su mejor sabor. Una vez cocida se procede 
al desconchado manual por operarias que proceden a 

su limpieza manualmente pieza por pieza para 
obtener una presentación óptima. Posteriormente se 
procede a la dosificación del líquido de cobertura 

empleando siempre ingredientes 100% naturales.  

Las almejas CUCA GOURMET se elaboran al 
natural para conservar las propiedades 

organolépticas del producto lo más intactas 
desde origen y disfrutar de su sabor más puro. 

El piezaje de los ejemplares seleccionados es de 
tamaño grande, entre 11/15 piezas por lata. 

Elaboración cuidadosa para 
obtener el mejor sabor
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EXCLUSIVIDAD
Alcahuz Distribuciones trabaja de la 
mano y en exclusiva en sus zonas de in-
fluencia, con las mejores marcas de con-
servas y semiconservas Gourmet. 

Productos elaborados de forma arte-
sanal, con mimo, con detalle, para llevar 
a tu negocio la mejor calidad 

que existe.



CUCA GOURMET, MEJILLONES

Selección de la mejor 
materia prima

El mejillón CUCA GOURMET procede de la 
especie Mytilus galloprovincialis, un molusco 

bivalvo cultivado en las Rías Gallegas. La 
riqueza planctónica de esta zona permite 

obtener un mejillón de gran calidad.
El piezaje de los ejemplares es de tamaño 

gigante, entre 4/6 piezas por lata acompañados 
de la deliciosa salsa escabeche. 

Elaboración en nuestra planta de O Grove 
(Galicia).

Cuidado proceso de elaboración para 
una alta calidad de producto 

El mejillón llega directamente desde los 
cocederos para mantener la frescura y la 

calidad de origen. Las operarias 
proceden a su minuciosa limpieza 

retirando cualquier resto de manera 
manual para respetar la integridad de las 

piezas. Posteriormente se realiza una 
deshidratación por fritura en aceite de 
oliva. El empaque se realiza de forma 
manual e individual en el envase con 

cada mejillón junto con los ingredientes
inconfundibles de la receta escabeche 
CUCA como son el clavo y el laurel. 

Esta especialización y cuidado en todo el 
proceso es lo que diferencia la calidad 

de un mejillón CUCA GOURMET. 

Nuestra materia prima SIEMPRE es fresca y procede de 
zonas de extracción consolidadas y dedicadas al cultivo del 

berberecho.

Especie y Origen Elaboración artesanal

CUCA GOURMET, BERBERECHOS

El berberecho CUCA GOURMET es elaborado 
con la especie Cerastoderma edule, un molusco 

bivalvo que se extrae artesanalmente 
aprovechando el periodo de baja mar. Nuestra 
materia prima siempre es fresca y procede de 

zonas de extracción consolidadas y dedicadas al 
cultivo del berberecho en Galicia.

El piezaje de los ejemplares de tamaño gigante, 
entre 20/35 piezas por lata elaborados al natural 
para conservar las propiedades organolépticas 

del producto lo más intactas desde origen y 
disfrutar de su sabor más puro. 

Elaboración en nuestra planta de O Grove 
(Galicia).

El berberecho CUCA GOURMET se produce fresco seleccionado 
directamente en lonja por personal especializado. A su recepción 

se lleva a cabo un lavado en agua de mar para que el berberecho se 
autodepure y libere la arena interna filtrando agua limpia. Se 

seleccionan los ejemplares de mayor tamaño de concha y se inicia 
su cocción en agua salada controlando estrictamente el tiempo y 
temperatura para proporcionar al berberechos su mejor punto de 
sabor y textura. Después se lleva a cabo una doble limpieza para 

conseguir el máximo desarenado posible. Se seleccionan 
manualmente las piezas que tengan la adecuada calidad y tamaño 
verificando individualmente para llevar a cabo su empacado de 
manera manual. Posteriormente se procede a la dosificación del 

líquido de cobertura empleando siempre ingredientes 100% 
naturales.  

Todo este proceso de desarrolla 
cuidando cada detalle para que 

desde la pesca al empacado 
manual transcurra sin 

interrupciones garantizando la 
frescura del producto.
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Nuestra materia prima SIEMPRE es fresca y procede de 
zonas de extracción consolidadas y dedicadas al cultivo del 

berberecho.

Especie y Origen Elaboración artesanal

CUCA GOURMET, BERBERECHOS

El berberecho CUCA GOURMET es elaborado 
con la especie Cerastoderma edule, un molusco 

bivalvo que se extrae artesanalmente 
aprovechando el periodo de baja mar. Nuestra 
materia prima siempre es fresca y procede de 

zonas de extracción consolidadas y dedicadas al 
cultivo del berberecho en Galicia.

El piezaje de los ejemplares de tamaño gigante, 
entre 20/35 piezas por lata elaborados al natural 
para conservar las propiedades organolépticas 

del producto lo más intactas desde origen y 
disfrutar de su sabor más puro. 

Elaboración en nuestra planta de O Grove 
(Galicia).

El berberecho CUCA GOURMET se produce fresco seleccionado 
directamente en lonja por personal especializado. A su recepción 

se lleva a cabo un lavado en agua de mar para que el berberecho se 
autodepure y libere la arena interna filtrando agua limpia. Se 

seleccionan los ejemplares de mayor tamaño de concha y se inicia 
su cocción en agua salada controlando estrictamente el tiempo y 
temperatura para proporcionar al berberechos su mejor punto de 
sabor y textura. Después se lleva a cabo una doble limpieza para 

conseguir el máximo desarenado posible. Se seleccionan 
manualmente las piezas que tengan la adecuada calidad y tamaño 
verificando individualmente para llevar a cabo su empacado de 
manera manual. Posteriormente se procede a la dosificación del 

líquido de cobertura empleando siempre ingredientes 100% 
naturales.  

Todo este proceso de desarrolla 
cuidando cada detalle para que 

desde la pesca al empacado 
manual transcurra sin 

interrupciones garantizando la 
frescura del producto.
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Berberecho Gigante al natural

Mejillón Gigante en escabeche

Nuestra materia prima siempre es fresca y procede de zonas 
de extracción consolidadas y dedicadas al cultivo del ber-
berecho en Galicia.

El piezaje de los ejemplares de tamaño gigante, entre 20/35 
piezas por lata elaborados al natural para conservar las 
propiedades organolépticas del producto lo más intactas 
desde origen.

El berberecho CUCA GOURMET se produce fresco seleccio-
nado directamente en lonja por personal especializado. 
Se seleccionan los ejemplares de mayor tamaño de concha 
y se inicia su cocción en agua salada controlando estrict-
amente el tiempo y temperatura para proporcionar al 
berberechos su mejor punto de sabor y textura. Después se 
lleva a cabo una doble limpieza para conseguir el máximo 
desarenado posible. 

El mejillón CUCA GOURMET procede de la especie Mytilus galloprovincialiscul-
tivado en las Rías Gallegas. La riqueza planctónica de esta zona permite obtener 
un mejillón de gran calidad.

El piezaje de los ejemplares es de tamaño gigante, entre 4/6 piezas por lata 
acompañados de la deliciosa salsa escabeche

El mejillón llega directamente desde los cocederos para mantener la frescura y la
calidad de origen y se rocede a su limpieza manual.  Posteriormente se realiza 
una deshidratación por fritura en aceite de oliva. El empaque se realiza de forma 
manual e individual en el envase con cada mejillón junto con los ingredientes 
inconfundibles de la receta escabeche CUCA como son el clavo y el laurel.

Esta especialización y cuidado en todo el proceso es lo que diferencia la calidad
de un mejillón CUCA GOURMET. 

CUCA GOURMET



CUCA GOURMET, ALMEJAS

Para las almejas CUCA utilizamos solo materia prima 
de primera calidad, la especie Ruditapes

Phipippinarum. La almeja es seleccionada en lonja 
por personal especializado. A su llegada a la fábrica 

se procede a realizar el lavado en agua de mar durante 
el tiempo necesario para que la almeja se autodepure

y libere la arena interna filtrando agua limpia. La 
cocción de la almeja se realiza al vapor controlando 

estrictamente el tiempo y temperatura necesarios para 
conseguir su mejor sabor. Una vez cocida se procede 
al desconchado manual por operarias que proceden a 

su limpieza manualmente pieza por pieza para 
obtener una presentación óptima. Posteriormente se 
procede a la dosificación del líquido de cobertura 

empleando siempre ingredientes 100% naturales.  

Las almejas CUCA GOURMET se elaboran al 
natural para conservar las propiedades 

organolépticas del producto lo más intactas 
desde origen y disfrutar de su sabor más puro. 

El piezaje de los ejemplares seleccionados es de 
tamaño grande, entre 11/15 piezas por lata. 

Elaboración cuidadosa para 
obtener el mejor sabor
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Elaboración artesanal

CUCA GOURMET, SARDINILLAS

Nuestra materia prima SIEMPRE es fresca y procede de 
zonas de extracción consolidadas y dedicadas al cultivo del 

berberecho.

Especie y Origen

La sardinilla CUCA GOURMET de la especie 
Sardina Pilchardus se captura exclusivamente en 

el mar Cantábrico. 
El tamaño de los ejemplares entre 10/14 piezas 
por lata elaborados con aceite de oliva virgen 

extra de la mejor calidad para potenciar todo su 
sabor. 

Elaboración en nuestra planta de Cabo de Cruz 
(Galicia).

Las sardinillas se pescan al alba antes de que se alimenten y 
llenen el estómago para conseguir una sardinilla más limpia y se 
procesan esa misma jornada. Las sardinillas se reciben frescas en 
planta donde se realiza el proceso de salado durante su recepción. 

Por su elevada calidad nuestras sardinillas no requieren dosis 
elevadas de sal ya que la sal enmascara el sabor de la carne. Se 
procede a su limpieza y eviscerado de cabeza y cola realizado a 
mano por operarias. No se utiliza maquinaria, cada sardinilla es 
procesada individualmente y su empacado se realiza también de 

manera manual. A continuación se procede a la cocción de la 
sardinilla al vapor, se seleccionan las piezas de la más alta 
calidad sin defectos en la piel para lograr una presentación 

perfecta a la apertura de la lata. 
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Almeja Grande
al natural Sardinilla en AOVE

Para las almejas CUCA utilizamos solo materia prima de 
primera calidad.

La cocción de la almeja se realiza al vapor controlando 
estrictamente el tiempo y temperatura necesarios para 
conseguir su mejor sabor. Una vez cocida se procede
al desconchado y  limpieza manualmente pieza por pieza 
para obtener una presentación óptima. 

empleando siempre ingredientes 100% naturales. Las al-
mejas CUCA GOURMET se elaboran alnatural para conser-
var las propiedades organolépticas del producto lo más 
intactas desde origen y disfrutar de su sabor más puro.

El piezaje de los ejemplares seleccionados es de tamaño 
grande, entre 11/15 piezas por lata.

La sardinilla CUCA GOURMET se captura exclusivamente 
en el mar Cantábrico. 

Las sardinillas se pescan al alba antes de que se aliment-
en y llenen el estómago para conseguir una sardinilla 
más limpia y se procesan esa misma jornada. Las sar-
dinillas se reciben frescas en planta donde se realiza el 
proceso de salado durante su recepción. 

Cada sardinilla es procesada individualmente y su en-
latado se realiza también de manera manual. A continu-
ación se procede a la cocción de la sardinilla al vapor, se 
seleccionan las piezas de la más alta calidad sin defectos 
en la piel para lograr una presentación perfecta a la 
apertura de la lata.

CUCA GOURMET



CUCA GOURMET, VENTRESCA DE BONITO DEL NORTE

La ventresca de bonito del norte CUCA GOURMET se elabora con la 
especie Thunnus Alalunga capturado cuidadosamente en campaña costera 
(meses de junio-noviembre). El producto está certificado MSC, sello que 

garantiza que proviene de una pesquería sostenible que cumple con el 
Estándar de Pesca sostenible. La ventresca de bonito es la parte más 

apreciada por ser tierna y suave. Situada en la parte inferior del pescado (en 
la zona cercana a la cabeza), la ventresca de bonito destaca por su gran sabor 

y jugosidad. Se realiza una doble limpieza manual para eliminar todas las 
imperfecciones y se empaca de forma manual en la lata cuidando que los 
lomos queden intactos. Con aceite de oliva como líquido de cobertura y 
presentación en estuche con sistema antirrobo. Una vez elaborado este 

producto se somete a un periodo de maduración mínimo de 6 meses. De esta 
forma el aceite de oliva penetra totalmente entre los lomos del bonito 

dándole una  textura más suave y jugosa al pescado y dotándole  de un sabor 
más equilibrado. Con el paso de los meses, los lomos se asientan y ganan en 

melosidad y sabor, por eso con el periodo de maduración el bonito está 
mejor que en el primer momento.

Elaboración en nuestra planta de O Grove (Galicia).

Un producto único

FORMATO

PESO NETO

RO-950

900g

PESO ESCURRIDO

UDS/CAJA

700g

12

RACIONES 14 raciones

CUCA GOURMET, BONITO DEL NORTE

FORMATO

PESO NETO

RO-950

900g

PESO ESCURRIDO

UDS/CAJA

700g

12

RACIONES 14 raciones

CUCA GOURMET, BONITO DEL NORTE
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CUCA GOURMET, VENTRESCA DE BONITO DEL NORTE

La ventresca de bonito del norte CUCA GOURMET se elabora con la 
especie Thunnus Alalunga capturado cuidadosamente en campaña costera 
(meses de junio-noviembre). El producto está certificado MSC, sello que 

garantiza que proviene de una pesquería sostenible que cumple con el 
Estándar de Pesca sostenible. La ventresca de bonito es la parte más 

apreciada por ser tierna y suave. Situada en la parte inferior del pescado (en 
la zona cercana a la cabeza), la ventresca de bonito destaca por su gran sabor 

y jugosidad. Se realiza una doble limpieza manual para eliminar todas las 
imperfecciones y se empaca de forma manual en la lata cuidando que los 
lomos queden intactos. Con aceite de oliva como líquido de cobertura y 
presentación en estuche con sistema antirrobo. Una vez elaborado este 

producto se somete a un periodo de maduración mínimo de 6 meses. De esta 
forma el aceite de oliva penetra totalmente entre los lomos del bonito 

dándole una  textura más suave y jugosa al pescado y dotándole  de un sabor 
más equilibrado. Con el paso de los meses, los lomos se asientan y ganan en 

melosidad y sabor, por eso con el periodo de maduración el bonito está 
mejor que en el primer momento.

Elaboración en nuestra planta de O Grove (Galicia).

Un producto único
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Bonito del Norte 

Ventresca de Bonito del Norte 

El Bonito del Norte es la especie mejor valorada de 
la familia de los túnidos, destacando por su tono 
blanco, carne delicada, exquisito sabor y suave 
textura. El bonito CUCA GOURMET se
captura cuidadosamente en campaña costera, 
mediante artes de pesca tradicionales, del cual se 
obtienen los mejores lomos. 

La campaña del Bonito tiene lugar desde finales 
de junio hasta primeros de noviembre, época en 
el que el Bonito migra al Golfo de Bizkaia en busca 
de alimento por aguas superficiales. 

Se elabora con un cuidado proceso, se lleva a cabo 
una limpieza manual de la carne para eliminar
cualquier imperfección. Con aceite de oliva como 
líquido de cobertura. Con tapa
de plástico que permite la perfecta conservación 
una vez abierta la lata. Elaboración en nuestra
planta de O Grove (Galicia).

Certificado MSC, sello que garantiza que proviene de una pesquería sostenible 
que cumple con el Estándar de Pesca sostenible. 

La ventresca de bonito es la parte más apreciada por ser tierna y suave. Situada 
en la parte inferior del pescado (en la zona cercana a la cabeza), la ventresca 
de bonito destaca por su gran sabor y jugosidad. Se realiza una doble limpieza 
manual para eliminar todas las imperfecciones y se empaca de forma manual en 
la lata cuidando que los lomos queden intactos.

 Una vez elaborado este producto se somete a un periodo de maduración mín-
imo de 6 meses. De esta forma el aceite de oliva penetra totalmente entre los 
lomos del bonito dándole una textura más suave y jugosa al pescado y dotán-
dole de un sabor más equilibrado. 

Elaboración en nuestra planta de O Grove (Galicia).

CUCA GOURMET



Catálogo de

www.casasantona.com

productos

“Anchoas del Cantábrico”

Toda la elaboración de 
nuestros productos 

se realiza por métodos 
completamente 

tradicionales y artesanales.

Catálogo de

www.casasantona.com

productos

“Anchoas del Cantábrico”

Toda la elaboración de 
nuestros productos 

se realiza por métodos 
completamente 

tradicionales y artesanales.
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Anchoa de Santoña
Seleccionadas desde su llegada a puerto
Conservadas en salazón durante 12 meses
Descamadas a mano
Limpiadas y desespinadas a mano una a una
Seleccionadas cuidadosamente según su calibre
Envasadas de 4 en 4 (de 1 en 1 Lata Hansa)
Lomos enteros, carnosos, con el punto justo de sal y 
por supuesto sin pasar “el rodillo”.

Calidad “Casa Santoña”

CASA SANTOÑA



SEMICONSERVAS

(+34) 918 553 534 · www.casasantona.com · PEDIDOS: ventas@casasantona.com

Anchoa Cantábrico 00
Las anchoas del Cantábrico 00 son las más 
grandes de la gama de Casa Santoña. El grosor 
y tamaño de sus lomos nos permite apreciar 
mejor su característico sabor.
CÓDIGO
00500
00250
00100
00100H

P. NETO(gr)
420
220
85
85

LOMOS/UD
44
22
8
8

UD/CAJA
12
10
36
36

Anchoa Cantábrico 0
La anchoa más escogida por nuestros clientes.
Pieza de gran aroma y tamaño.

CÓDIGO
0500
0250
0100
0100H

P. NETO(gr)
400
210
80
80

LOMOS/UD
50
25
10
10

UD/CAJA
12
10
36
36

Anchoa Cantábrico Extra
Para los clientes que desean una anchoa 
gourmet del Cantábrico al mejor precio. 

CÓDIGO
EC500
EC250
EC100
EC100H

P. NETO(gr)
400
200
75
75

LOMOS/UD
64
32
10
10

UD/CAJA
12
10
36
36
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Anchoa de pincho
Perfecta para preparar tus pinchos y ensaladas,
con un punto más alto de sal y menos sobada.
CÓDIGO
APX1000
APX500

P. NETO(gr)
760
360

LOMOS/UD
110-120
55-60

UD/CAJA
6
12

SEMICONSERVAS

(+34) 918 553 534 · www.casasantona.com · PEDIDOS: ventas@casasantona.com

Anchoa Cantábrico octavillo
Anchoas del Cantábrico al estilo tradicional, en
aceite de oliva virgen extra y en un formato 
lata cómodo y fácil de degustar en 
cualquier ocasión.
CÓDIGO
AO

P. NETO(gr)
47

LOMOS/UD
10

UD/CAJA
25

Anchoa Cantábrico en tarro 
Las anchoas del Cantábrico costeras son unas
excelentes anchoas cantábrico en frasco de 
cristal, de la mejor materia prima, el bocarte 
del cantábrico. 
CÓDIGO
ACT

P. NETO(gr)
100

LOMOS/UD
45-50

UD/CAJA
12
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SEMICONSERVAS

(+34) 918 553 534 · www.casasantona.com · PEDIDOS: ventas@casasantona.com

Boquerón al vinagre
Nuestros boquerones son siempre bocartes 
de la máxima calidad y de elaboración 
artesanal.
CÓDIGO
BC1000
BC500
BC250
BC100
BC100H

P. NETO(gr)
700
390
240
100
100

LOMOS/UD
88-100
44-50
22-25
10-12
10-12

UD/CAJA
8
12
21
36
36

Boquerón extra al vinagre
Boquerones extras son los bocartes de la 
máxima calidad con la que trabajamos, 
elaborados métodos con artesanales.
CÓDIGO
BCE700
BCE100
BCE100H

P. NETO(gr)
580
100
100

LOMOS/UD
44-50

10
10

UD/CAJA
10
36
36

Matrimonio
Exquisita combinación entre nuestras anchoas 
y boquerones del Cantábrico.

CÓDIGO
ACB100

P. NETO(gr)
70

LOMOS/UD
10

UD/CAJA
36

36
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SEMICONSERVAS

(+34) 918 553 534 · www.casasantona.com · PEDIDOS: ventas@casasantona.com

Sardina marinada
Déjate sorprender por una pieza con mucho 
carácter. Marinado con nuestra propia receta 
familiar.
CÓDIGO
SM500
SM300
SM125

P. NETO(gr)
500
300
100

LOMOS/UD
24-32
7-12
5-6

UD/CAJA
12
21
36

Sardina anchoada
Mantenemos en salmuera nuestras sardinas 
madurando durante un par de años para 
despues hacerles el sobado y desespinado 
como si de una anchoa se tratara.

CÓDIGO
SA500
SA250
SA100

P. NETO(gr)
370
200
100

LOMOS/UD
24
12
8

UD/CAJA
10
30
36

Relanzón
Nos encargamos de elaborar este producto
y envasarlo en lata. El pez aguja coge 
relevancia por su carnosidad y sobre todo 
por su sabor.

CÓDIGO
RLZ500

P. NETO(gr)
390

LOMOS/UD
45

UD/CAJA
10

AHUMADOS

(+34) 918 553 534 · www.casasantona.com · PEDIDOS: ventas@casasantona.com

Salmón ahumado
Aplicamos un ahumado natural y artesanal a 
las mejores piezas de Salmón.

CÓDIGO
SLHPLANCHA

SLH700
SLH100

P. NETO(gr)
1400-1700

700
120

LOMOS/UD
PLANCHA

-
-

UD/CAJA
5
10
36

Sardina ahumada
Deliciosas sardinas ahumadas a baja
temperatura con un sabor suave y delicioso.

CÓDIGO
SH1000
SH500
SH150

P. NETO(gr)
850
460
130

LOMOS/UD
22-24
11-12

4

UD/CAJA
8
12
36

Bacalao ahumado
Aprecia la frescura de nuestro producto por 
su brillo y su intenso color blanco.

CÓDIGO
BAH700
BAH100
BAH500S

P. NETO(gr)
700
150
450

LOMOS/UD
-
-
-

UD/CAJA
10
36
12
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AHUMADOS

(+34) 918 553 534 · www.casasantona.com · PEDIDOS: ventas@casasantona.com

Salmón ahumado
Aplicamos un ahumado natural y artesanal a 
las mejores piezas de Salmón.

CÓDIGO
SLHPLANCHA

SLH700
SLH100

P. NETO(gr)
1400-1700

700
120

LOMOS/UD
PLANCHA

-
-

UD/CAJA
5
10
36

Sardina ahumada
Deliciosas sardinas ahumadas a baja
temperatura con un sabor suave y delicioso.

CÓDIGO
SH1000
SH500
SH150

P. NETO(gr)
850
460
130

LOMOS/UD
22-24
11-12

4

UD/CAJA
8
12
36

Bacalao ahumado
Aprecia la frescura de nuestro producto por 
su brillo y su intenso color blanco.

CÓDIGO
BAH700
BAH100
BAH500S

P. NETO(gr)
700
150
450

LOMOS/UD
-
-
-

UD/CAJA
10
36
12

AHUMADOS

(+34) 918 553 534 · www.casasantona.com · PEDIDOS: ventas@casasantona.com

Atún ahumado
Te ofrecemos un selecto producto del mar. 
Nuestro atún ahumado es jugoso y suave en
la boca. 
CÓDIGO
ATH500
ATH100

P. NETO(gr)
450
150

LOMOS/UD
-
-

UD/CAJA
12
36

Emperador ahumado
Aplicamos un ahumado natural y artesanal a 
las mejores piezas de Emperador.

CÓDIGO
EMH500
EMH100

P. NETO(gr)
450
150

LOMOS/UD
-
-

UD/CAJA
12
36

Trucha ahumada en tacos
Nuestra trucha ahumada es un pieza de gran 
delicadeza y fino sabor. Textura firme y
 jugosa.
CÓDIGO
TRH500T
TRH100T

P. NETO(gr)
450
150

LOMOS/UD
-
-

UD/CAJA
12
36
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AHUMADOS
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Atún ahumado
Te ofrecemos un selecto producto del mar. 
Nuestro atún ahumado es jugoso y suave en
la boca. 
CÓDIGO
ATH500
ATH100

P. NETO(gr)
450
150

LOMOS/UD
-
-

UD/CAJA
12
36

Emperador ahumado
Aplicamos un ahumado natural y artesanal a 
las mejores piezas de Emperador.

CÓDIGO
EMH500
EMH100

P. NETO(gr)
450
150

LOMOS/UD
-
-

UD/CAJA
12
36

Trucha ahumada en tacos
Nuestra trucha ahumada es un pieza de gran 
delicadeza y fino sabor. Textura firme y
 jugosa.
CÓDIGO
TRH500T
TRH100T

P. NETO(gr)
450
150

LOMOS/UD
-
-

UD/CAJA
12
36

SEMICONSERVAS

(+34) 918 553 534 · www.casasantona.com · PEDIDOS: ventas@casasantona.com

Sardina marinada
Déjate sorprender por una pieza con mucho 
carácter. Marinado con nuestra propia receta 
familiar.
CÓDIGO
SM500
SM300
SM125

P. NETO(gr)
500
300
100

LOMOS/UD
24-32
7-12
5-6

UD/CAJA
12
21
36

Sardina anchoada
Mantenemos en salmuera nuestras sardinas 
madurando durante un par de años para 
despues hacerles el sobado y desespinado 
como si de una anchoa se tratara.

CÓDIGO
SA500
SA250
SA100

P. NETO(gr)
370
200
100

LOMOS/UD
24
12
8

UD/CAJA
10
30
36

Relanzón
Nos encargamos de elaborar este producto
y envasarlo en lata. El pez aguja coge 
relevancia por su carnosidad y sobre todo 
por su sabor.

CÓDIGO
RLZ500

P. NETO(gr)
390

LOMOS/UD
45

UD/CAJA
10
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Trucha ahumada loncheada
Nuestra trucha ahumada es un pieza de gran 
delicadeza y fino sabor. Textura firme y
 jugosa. 
CÓDIGO
TRH500
TRH100

P. NETO(gr)
450
150

LOMOS/UD
-
-

UD/CAJA
12
36

Anguila ahumada 
Elaboramos con este producto filetes limpios
de gran calibre de manera totalmente 
artesanal. 
CÓDIGO
AHG200

P. NETO(gr)
200

LOMOS/UD
-

UD/CAJA
12

Sardina ahumada tarro
Deliciosas sardinas ahumadas a baja
temperatura con un sabor suave y delicioso. 

CÓDIGO
SH300

P. NETO(gr)
300

LOMOS/UD
-

UD/CAJA
12
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Bacalao Pil Pil
Parte central trasera de filetes sin espina. Es
la parte más gelatinosa del bacalao.

Bacalao trainera 
La parte más noble y gruesa del bacalao: El 
solomillo. Tres lomos de bacalao. 

CÓDIGO
BACTRA

P. NETO(gr)
1000-1200

LOMOS/UD
-

UD/CAJA
6

CÓDIGO
BACPIL

P. NETO(gr)
1000-1200

LOMOS/UD
-

UD/CAJA
6

CÓDIGO
BACDES

P. NETO(gr)
1000

LOMOS/UD
-

UD/CAJA
6

Bacalao desmigado
El bacalao desalado es un producto idóneo 
para la gente que busca el sabor del bacalao
curado tradicional pero únicamente dispone
del tiempo necesario para su preparación final.
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CEFALOPODOS
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Pulpo gigante (2 patas)
Deliciosas patas de pulpo ya cocidas de la 
forma tradicional y listas para cortar y 
preparar tanto a la gallega como a la brasa. 

Pulpo gigante (1 pata) 
Deliciosas pata de pulpo ya cocidas de la 
forma tradicional y listas para cortar y 
preparar tanto a la gallega como a la brasa. 

CÓDIGO
PULT2

P. NETO(gr)
240-360

LOMOS/UD
-

UD/CAJA
16

CÓDIGO
PULT3

P. NETO(gr)
200 - 400

LOMOS/UD
-

UD/CAJA
16

CÓDIGO
PULT4

P. NETO(gr)
500 - 700

LOMOS/UD
-

UD/CAJA
16

Pulpo mediano (4 patas)
Deliciosas patas de pulpo ya cocidas de la 
forma tradicional y listas para cortar y 
preparar tanto a la gallega como a la brasa.
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CEFALOPODOS
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Pulpo duo (Pulpo + Patatas)
Patatas y patas de pulpo ya cocidas de la 
forma tradicional y listas para cortar y 
preparar tanto a la gallega como a la brasa. 

Pulpo mediano (3 patas) 
Deliciosas patas de pulpo ya cocidas de la 
forma tradicional y listas para cortar y 
preparar tanto a la gallega como a la brasa.  

CÓDIGO
PULT5

P. NETO(gr)
200

LOMOS/UD
-

UD/CAJA
20

CÓDIGO
DUO

P. NETO(gr)
400

LOMOS/UD
-

UD/CAJA
12

CÓDIGO
SEP

P. NETO(gr)
250

LOMOS/UD
-

UD/CAJA
12

Sepia cocida
Escojemos cuidadosamente lo mejores
ejemplares para posteriormente para 
posteriormente cocerla y envasarla al vacio,
conservando todo su sabor.
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SALAZONES
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Mojama de atún de primera
La mojama es uno de los productos más 
cotizados y una joya en la gastronomía de 
Andalucía y el Levante. 

Mojama de atún extra
La mojama es uno de los productos más 
cotizados y una joya en la gastronomía de 
Andalucía y el Levante. 
CÓDIGO
MOJE
MOJE100

P. NETO(gr)
VARIABLE

80

PESO/LOMOS
0,2-0,5-1kg

6-8

UD/CAJA
VARIABLE

36

CÓDIGO
MOJP

P. NETO(gr)
VARIABLE

PESO/LOMOS
0,2-1kg

UD/CAJA
VARIABLE

CÓDIGO
HVMA

P. NETO(gr)
VARIABLE

PESO/LOMOS
0,2-0,5kg

UD/CAJA
VARIABLE

Huevas de maruca
Obtenida del pescado conocido como maruca.
Se caracteriza por poseer el grano grueso por
lo que es recomendable tomar acompañada
con frutos secos.
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VARIOS
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Garum - colatura
Colatura de anchoa selección de primavera,
condimento marino y potenciador de 
sabor.
CÓDIGO
GAR

P. NETO(gr)
500

LOMOS/UD
-

UD/CAJA
12

Pastel de cabracho  
Exquisito pudín elaborado artesanalmente con
la carne semi-grasa del Cabracho. 

CÓDIGO
PCB1000
PCB250

P. NETO(gr)
1000
170

LOMOS/UD
-
-

UD/CAJA
6

24

CONSERVAS
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CÓDIGO
BB35/45

P. NETO(gr)
113

LOMOS/UD
35-45

UD/CAJA
50

Berberechos 35/45
Berberechos al natural provenientes de las 
Rías Gallegas. Limpiados a mano para eliminar
toda la arena.  

CÓDIGO
BB20/30

P. NETO(gr)
113

LOMOS/UD
20-30

UD/CAJA
50

Berberechos 20/30
Berberechos al natural. Limpiados a mano 
para eliminar toda la arena.  

CÓDIGO
B

P. NETO(gr)
115

LOMOS/UD
-

UD/CAJA
50

Bonito en aceite de oliva
El exquisito sabor del mejor Bonito es 
realzado por el aceite de oliva que le aporta 
blancura y dulzura.  

CÓDIGO
C

P. NETO(gr)
115

LOMOS/UD
-

UD/CAJA
50

Filetes de caballa
La caballa es un producto de la región 
andaluza por excelencia.  

CONSERVAS
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CÓDIGO
MV

P. NETO(gr)
115

LOMOS/UD
-

UD/CAJA
50

Filetes de melva
Filetes de melva. Fabricado por Casa Santoña 
con las mejores materias primas de manera 
artesanal.  

CÓDIGO
M6/8 gallego

M7/10 gallego

M3/4 importación

M4/6 importación

P. NETO(gr)
111
110
115
115

LOMOS/UD
6-8
7-10
3-4
4-6

UD/CAJA
50
50
50
50

Mejillones en escabeche 
Mejillones fritos en un sabroso escabeche 
con un toque de laurel. 

CÓDIGO
S

P. NETO(gr)
115

LOMOS/UD
16-22

UD/CAJA
50

Sardinillas en aceite de oliva
Las sardinillas han sido seleccionadas por su 
calidad, después colocadas a mano.

CÓDIGO
Z

P. NETO(gr)
115

LOMOS/UD
12-14

UD/CAJA
50

Zamburiñas
Proceden de las rías gallegas, lo que las 
confiere un sabor suave y especial.
Las elaboramos en una salsa de vieira.

CONSERVAS
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CÓDIGO
N

P. NETO(gr)
112

LOMOS/UD
6-8

UD/CAJA
50

Navajas al natural
Es uno de los moluscos mas apreciados. Se 
seleccionan pieza a pieza y se conservan 
al natural. 

CÓDIGO
VA

P. NETO(gr)
115

LOMOS/UD
-

UD/CAJA
50

Ventresca de atún
Seleccionamos las láminas más jugosas de 
ventresca de atún claro. 

CÓDIGO
V

P. NETO(gr)
115

LOMOS/UD
-

UD/CAJA
50

Ventresca de bonito
La ventresca de bonito es la zona más tierna
del pescado, y por tanto la más apreciada 
entre los consumidores.

CÓDIGO
ROMV

P. NETO(gr)
900

LOMOS/UD
-

UD/CAJA
12

Filetes de melva
Filetes de melva. Fabricado por Casa Santoña 
con las mejores materias primas de manera 
artesanal.

CONSERVAS
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CÓDIGO
MV

P. NETO(gr)
115

LOMOS/UD
-

UD/CAJA
50

Filetes de melva
Filetes de melva. Fabricado por Casa Santoña 
con las mejores materias primas de manera 
artesanal.  

CÓDIGO
M6/8 gallego

M7/10 gallego

M3/4 importación

M4/6 importación

P. NETO(gr)
111
110
115
115

LOMOS/UD
6-8
7-10
3-4
4-6

UD/CAJA
50
50
50
50

Mejillones en escabeche 
Mejillones fritos en un sabroso escabeche 
con un toque de laurel. 

CÓDIGO
S

P. NETO(gr)
115

LOMOS/UD
16-22

UD/CAJA
50

Sardinillas en aceite de oliva
Las sardinillas han sido seleccionadas por su 
calidad, después colocadas a mano.

CÓDIGO
Z

P. NETO(gr)
115

LOMOS/UD
12-14

UD/CAJA
50

Zamburiñas
Proceden de las rías gallegas, lo que las 
confiere un sabor suave y especial.
Las elaboramos en una salsa de vieira.

CONSERVAS
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CÓDIGO
BB35/45

P. NETO(gr)
113

LOMOS/UD
35-45

UD/CAJA
50

Berberechos 35/45
Berberechos al natural provenientes de las 
Rías Gallegas. Limpiados a mano para eliminar
toda la arena.  

CÓDIGO
BB20/30

P. NETO(gr)
113

LOMOS/UD
20-30

UD/CAJA
50

Berberechos 20/30
Berberechos al natural. Limpiados a mano 
para eliminar toda la arena.  

CÓDIGO
B

P. NETO(gr)
115

LOMOS/UD
-

UD/CAJA
50

Bonito en aceite de oliva
El exquisito sabor del mejor Bonito es 
realzado por el aceite de oliva que le aporta 
blancura y dulzura.  

CÓDIGO
C

P. NETO(gr)
115

LOMOS/UD
-

UD/CAJA
50

Filetes de caballa
La caballa es un producto de la región 
andaluza por excelencia.  

CONSERVAS
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CÓDIGO
N

P. NETO(gr)
112

LOMOS/UD
6-8

UD/CAJA
50

Navajas al natural
Es uno de los moluscos mas apreciados. Se 
seleccionan pieza a pieza y se conservan 
al natural. 

CÓDIGO
VA

P. NETO(gr)
115

LOMOS/UD
-

UD/CAJA
50

Ventresca de atún
Seleccionamos las láminas más jugosas de 
ventresca de atún claro. 

CÓDIGO
V

P. NETO(gr)
115

LOMOS/UD
-

UD/CAJA
50

Ventresca de bonito
La ventresca de bonito es la zona más tierna
del pescado, y por tanto la más apreciada 
entre los consumidores.

CÓDIGO
ROMV

P. NETO(gr)
900

LOMOS/UD
-

UD/CAJA
12

Filetes de melva
Filetes de melva. Fabricado por Casa Santoña 
con las mejores materias primas de manera 
artesanal.
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Vermú (El nuevo mundo)
En Alcahuz Distribuciones hemos desarrollado y seleccionado una gama completa de Vermut y otros licores Premi-
um, artesanales y con grandes diferenciaciones dentro del mercado. 

Nuestro objetivo no es sólo vender Vermut, sino construir junto a nuestros clientes un nuevo momento de con-
sumo que pueda atraer a más público a sus 
establecimientos y/o una tipología de cliente 
diferente, para ampliar el alcance de nuestro 
negocio, el suyo y el nuestro.

Cada uno de nuestros licores están pensados 
para atraer a un tipo de público diferente, por lo 
que varios de ellos pueden convivir en el mismo 
establecimiento. Sólo tienes que elegir el tipo 
de público al que quieres llamar la atención, y 
te ayudaremos a dar con la imagen que mejor 
y más valor aporte a tu negocio. (Incluso tu 
propia imagen diseñada por tí)

También te presentamos en esta sección licores 
exclusivos, en formatos diferentes y con con-
ceptos y sabores distintos, como son la gama 
de licores de Gotas de Santiago y L`Hostia, un 
licor Hardcore que a nadie deja indiferente.

Además en este catálogo acabas de ver y veras 
cantidad de productos que pueden convertir el 
momento vermú en un momento especial.

LICORESEXCLUSIVOS
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https://es-la.facebook.com/vermuterialafabulosa/videos/vermutonic/530391133982072/


CLASSIC BAG IN BOX

75CL ALC. 15% VOL

Descubre esta fabulosa historia y mucho más en nuestra Web & Redes Sociales

- QUE DIO ORIGEN A UN VERMUT FABULOSO -
HISTORIA DE AMORUNA
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LA FABULOSA

Vermút Rojo Vermút Blanco
Receta tradicional Gallega de principios de los años 1900 
fresco y aromático, al principio dulce y con un final amar-
go placentero.

Vinos base 
Variedades autóctonas Gallegas (GODELLO y SAUVIGNON)

Macerado de hierbas 
Base:
Salvia, mejorana, hierba luisa, artemisa, canela y vainilla + 
receta secreta.

Color caoba y cobrizo. 
En nariz, es intenso.
Final largo con un potente retronasal herbáceo

Vinos base 
Variedades autóctonas Gallegas (GODELLO VERDEJO y 
SAUVIGNON)

Macerado de hierbas 
Base:
Salvia, mejorana, hierba luisa, artemisa, canela y vainilla , 
ajenjo, anís + receta secreta.

Color amarillo pálido con destellos dorados. 

Aroma fresco y aromático 
invitando a probarlo. 

En boca, es suave y elegante, con un dulzor bien equilib-
rado. 

https://instagram.com/vermutlafabulosa?igshid=YmMyMTA2M2Y=


         Alcohol Content: 15º 

Grape Varieties: Macabeo 100%. 

Production Process:  The grapes are harvested right at the momento when 
we can obtain a wine with an alcohol of more than 16 degrees Celsius.  The 
fermentation process is carried out the traditional way but when the fermen-
tation reaches 15 degrees of alcohol, we stop the process in order to preserve 
the natural sugars of the grape. After the alcoholic fermentation the wine ob-
tained is filtered and allowed to marinate aging inside of 700 L French oak 
barrels with aromatic plants, different types of roots and flowers. 

Tasting Note:  Pale Straw colour, with the faintest Golden rim.  Aromas of 
Sweet pear, apple, cinnamon, white flower, cardamom, grass, rosemary,     
lemon, and and rainbow of herbs & spices. On the palate it is smooth and 
elegant, sweet and balanced. 

Consumption:  Serve as an aperitif with lots of ice, a Green olive & a slice 
of orange or lemon.  It can also be used as a base for an array of cocktails! 

 

Packaging:  Swing top cap, 6 bottle cases.  

Europallet: 105 cases x 6 bottles 

American pallet: 125 cases x 6 bottles 

—————————————————————————————— 

          Alcohol: 15º 

Variedades de Uva: Macabeo100%. 

Elaboración:  Partimos de  un vino elaborado con uva Macabeo, esta uva  ha sido cose-
chada tarde cuando ha alcanzado un grado mínimo de 16º de alcohol.  El proceso de fer-
mentación alcohólica se realiza de forma tradicional pero cuando la fermentación alcanza 
15º de alcohol procedemos a detener la fermentación para preservar los azucares naturales 
que contiene la uva.  Tras la fermentación el vermouth obtenido se filtra  y se deja macerar 
junto con plantas aromáticas, raíces y flores en barricas de roble francés de 700 litro duran-
te un mes. 

Nota de Cata:  De color paja con ribetes dorados. En nariz es muy intenso con notas de 
flores blancas, pera, canela, cardamomo, romero y un arco iris de hierbas aromáticas y espe-
cies.  En boca buena intensidad alcohólica pero con un perfecto equilibrio con la acidez del 
producto.  

Consumo : Consumir como un aperitivo con mucho hielo, una oliva verde y una rodaja de na-
ranja o limón.  También utilizar como base de infinidad de cócteles.  

Packaging: Tapón mecánico y corona en cajas de 6 botellas. 

Europallet: 105 cajas x 6 botellas 

Pallet Americano: 125 cajas x 6 botellas 

VERMOUTH ARLINI  

Personalizable a partir de 30 cajas
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ARLINI

Arlini Rojo

Arlini Blanco

Vermú artesano  (Alcohol 15º)
Medalla de oro en Londes EWC 2016
Denominado como EXCELENTE en GUIA PEÑIN
Variedades de Uva: Monastrell 100%.

Tras la fermentación el vermouth obtenido se filtra y se 
deja macerar junto con plantas aromáticas, raíces y flores 
en grandes barricas de roble francés de 700 litro durante 
un mes.

De color caoba con reflejos anaranjados, denso pero sin 
turbideces. 

En nariz es muy intenso con notas de hierbas aromáticas 
y especies balsámicas que nos proporcionan un agrad-
able toque amargo. 

Vermú Artesano (Alcohol: 15º)
Variedades de Uva: Macabeo100%.

Esta uva ha sido cosechada tarde cuando 
ha alcanzado un grado mínimo de 16º de 
alcohol. 
El proceso de fermentación alcohólica se 
realiza de forma tradicional pero cuando 
la fermentación alcanza 15º de alcohol 
procedemos a detener la fermentación 
para preservar los azucares naturales
que contiene la uva.

Tras la fermentación el vermouth obteni-
do se filtra y se deja macerar
junto con plantas aromáticas, raíces y 
flores en barricas de roble francés de 700 
litro durante un mes.
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EL BANDARRA

1L y 1/2L

https://www.youtube.com/watch?v=1_ZBd3OFgOc
https://youtu.be/v6bPKvWk-Ww
https://youtu.be/nWUK0DmKDlA
https://instagram.com/elbandarravermut?igshid=YmMyMTA2M2Y=
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La Barrica
Barrica pequeña de toda la vida. 
Sirve Bandarras a chorro con el  
dispensador de Bag in Box más 

resultón para tu barra.

Alto: 55 cm | Ancho: 35 cm | Color: Rojo

95€

El Marianito
El Bajito. El que nunca se calienta. 
Ese para el que siempre hay sitio.

Alto: 10 cm | Ancho: 6,2 cm | Vol: 180 cc

Caja 6 U. 18€

Box 12 U.

El Subidón
Bidón pequeño de metal para servir  

la botella de El Bandarra bien fría y...  
¡Que empiece la juerga!

Alto: 25,5 cm | Ancho: 11,7 cm | Color: Rojo & Blanco

4 U. 24€
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44,07€ + IVA

CUALIDADES ORGANOLÉPTICAS
Vino mediterráneo de gran calidad obtenido 
de la variedad de uva MOSCATEL DE 
ALEJANDRÍA, macerado con una selección 
cuidadosa de hierbas cuya receta proviene 
de la EDAD MEDIA, e infusionado con 
tapón de roble francés.

Este Vermut exhibe aromas y sabores a 
tostado con notas especiadas 
proporcionados por los tapones de infusión 
de roble francés, consiguiendo un perfecto 
equilibrio con un fondo de uva y pasa de la 
zona de viñedos de moscatel más 
reconocida del mundo.

Notas tostadas de madera, y finalizando con 
notas sutilmente amargas. 

OAK MASTER ® Tapón 
innovador de maceración
Innovación Mundial de la 
Marina Alta
Los vinos de licor Jarabe de 
Palo ® son los primeros del 
mundo en incorporar la 
maceración de roble en 
botella.
Los tapones Oak Master ® 
mejoran las cualidades 
organolépticas de nuestros 
excepcionales productos.

ALCOHOL
15 % Vol.

TAPÓN OAK MASTER
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JARABE DE PALO

Rojo Blanco
Variedad de uva :
MOSCATEL DE ALEJANDRÍA 

Selección cuidadosa de hierbas 
cuya receta proviene de la EDAD 
MEDIA, e infusionado con tapón 
de roble AMERICANO.

Este Vermut exhibe aromas y 
sabores a tostado con notas 
avainilladas proporcionados por 
los tapones de infusión de roble 
americano.

 Los extractos de botánicos como 
el ajenjo, la genciana o el sauco. 

Notas cítricas y notas tostadas 
dulces de roble americano

PREMIUM 
VERMOUTH

Mediterranean

Mistela
Variedad de uva :
MOSCATEL DE ALEJANDRÍA 

Se caracteriza por unos aromas 
y sabores afrutados y de pasas, 
acompañados de complejas no-
tas de madera tostada liberadas 
por los tapones de infusión.

Teulada DOP Alicante. 
Notas de miel, la uva fresca de 
moscatel y las especias dulces y 
frutos secos procedentes del tost-
ado de la madera.

Perfecto para tomar con postres 
dulces, chocolates, frutos secos, 
quesos grasos o simplemente con 
una corteza de naranja.

Variedad de uva :
MOSCATEL DE ALEJANDRÍA 

Selección cuidadosa de hierbas cuya 
receta proviene de la EDAD MEDIA, 
e infusionado con tapón de roble 
francés.

Este Vermut exhibe aromas y sabores 
a tostado con notas especiadas pro-
porcionados por los tapones de in-
fusión de roble francés, consiguiendo 
un perfecto equilibrio con un fondo 
de uva y pasa de la zona de viñedos 
de moscatel más reconocida del 
mundo.

Notas tostadas de madera, y finali-
zando con notas sutilmente amargas. 



L I C O R  H A R D C O R ESOMOS L’HÒSTIA. 
EL LICOR HARDCORE.

EL AUTÉNTICO Y GENUINO ELIXIR 
QUE NOS LIBRARÁ DEL MAL,  AMÉN.



5 cl. 50 cl. 100 cl.

35º
Por qué le llamamos L’Hòstia? No sólo porque sea 
un licor extremo no apto para blandengues (que 
también) sino porque su contenido alcohólico 

está muy por encima de la media

NUESTRA LICOR CONTIENE 
UN 35% DE ALCOHOL 

UNA AUTOPISTA DIRECTA 
AL NIRVANA CELESTIAL

Joder, sino no le llamaríamos Hostia y le 
llamaríamos carícia o besito. Pero se llama Hòstia 

verdad? pues eso hombre, que se tiene que 
explicar todo.

Por qué le llamamos L’Hòstia? No sólo porque sea 
un licor extremo no apto para blandengues (que 
también) sino porque su contenido alcohólico 

está muy por encima de la media

NUESTRA LICOR CONTIENE 
UN 35% DE ALCOHOL 

UNA AUTOPISTA DIRECTA 
AL NIRVANA CELESTIAL

Joder, sino no le llamaríamos Hostia y le 
llamaríamos carícia o besito. Pero se llama Hòstia 

verdad? pues eso hombre, que se tiene que 
explicar todo.



DE UN TRAGO

Nuestro licor no se bebe 
vistiendo batín y meneando una 

copa de coñac al lado de una 
chimenea. Se bebe de un trago, 
en vaso de chupito y Hidalgo 

Hidalgo, hijo de puta quien deje 
algo.

FRÍO DE COJONES

L’Hòstia es un licor celestial. 
Y ahí arriba hace más frío 
que en la puta Siberia. Por 

eso no es de extrañar que se 
tome en la tierra como en el 

cielo: a -18ºC. Amén.

ELABORACIÓN

Licor de nueces verdes macerado con más de veinte 
extractos naturales de hierbas aromáticas como el 

romero, la canela, la salvia, la naranja, el anís seco o 
el hinojo, y hasta aquí. Si continúas leyendo, vendrá 

el cura Hilari y te arrancará los ojos. 

Después de una maceración de cuatro meses y un 
posterior envejecimiento, añadimos el azúcar, lo 

embotellamos y nos sentamos en un diván francés 
neoclásico para admirar como os lo cascáis. 

FARRA NUESTRA

Farra nuestra que estás en el cielo, 
santificado sea nuestro licor; 

venga a nosotros y a nuestro hígado; 
hágase tu voluntad etílica 

en la barra como en la rave. 
Danos hoy nuestro chupito de cada día; 

perdona nuestras turcas, 
como también nosotros perdonamos 

 a los que nunca invitan. 
no nos dejes caer en la deshidratación 

y líbranos de la resaca. Amén.



Si son para regalar...regala con estilo





ACEITESPROFESIONALES

Grupo de Gestión Región Centro, S.L. 

Avda. Podadores, 22. 45350 Noblejas (Toledo)

TIPO DE ACEITE:

    

Aceite de Oliva Virgen Extra                    

SITUACIÓN DEL OLIVAR: Altiplanicie de Úbeda- Jaén, altitud de 650 m. Orientación Norte-Sur. 

CLIMA: Continental con influencia de la costa mediterránea. Temperatura media anual de 13

o

ºC.

Consumir preferentemente antes de:

00/00/00
........................................

..................................................................................................................................................

El Maestro de Almazara

Lote: 00/0000 Contenido Neto: 500mlElaborado por: R.S.I. 26.00658/CR

Sierra Real

ACEITES, VINAGRES, SAL

CA74

Bóveda
Aceite girasol 
25 lt.

CA72

Bóveda
Aceite de girasol 
5 lt.

CA71

Bóveda
Aceite 
Orujo de Oliva
5 lt.

CA60

Yuca’s
Vinagre de Vino Blanco
250 ml.

0,97�

CA102

Mueloliva
Aceite Monodosis
13 ml. x 100 ud.

GR05

Salinera Española
Sal Monodosis 
1 gr. x 2.000 ud.

7,97�

CA95

Desayunetes
Aceite Virgen Extra
10 ml. x 340 ud.

0,07�
 UNIDAD

CA115

Mueloliva
Aceite Virgen Extra 
Pet 250 ml.

1,47�

CA113

Minerva
Vinagre Balsámico
250 ml.

CA112

Mueloliva
Aceite Virgen Extra Picuda 
250 ml.

1,61�

2,90�

0,58�
   
LITRO

9,75�5,55�

1,95�
   
LITRO

CA103

Minerva
Vinagre Monodosis
13 ml. x 100 ud.

0,63�

24,50�

0,98�
   
LITRO

1,19�

18

0,12�
 UNIDAD

0,08�
 UNIDAD

1,11�
   
LITRO

CA85

Sierra Real
Aceite Oliva Suave
5 lt.

14,55�

2,91�
   
LITRO

CA83

Sierra Real
Aceite Oliva 
Virgen Extra
5 lt.

16,55�

3,33�
   
LITRO

CA88

Sierra Real
Aceite Oliva 
Virgen Extra Picual
500 ml.

2,97�

Vegallana
Vinagre de Vino

CA50 5 lt.

CA58 1 lt.

DE16   

Iberitos
Pack 30 ud. x 18 ml.
Aceite, vinagre y sal

0,24�
PACK

ACEITES, VINAGRES, SAL

CA74

Bóveda
Aceite girasol 
25 lt.

CA72

Bóveda
Aceite de girasol 
5 lt.

CA71

Bóveda
Aceite 
Orujo de Oliva
5 lt.

CA60

Yuca’s
Vinagre de Vino Blanco
250 ml.

0,97�

CA102

Mueloliva
Aceite Monodosis
13 ml. x 100 ud.

GR05

Salinera Española
Sal Monodosis 
1 gr. x 2.000 ud.

7,97�

CA95

Desayunetes
Aceite Virgen Extra
10 ml. x 340 ud.

0,07�
 UNIDAD

CA115

Mueloliva
Aceite Virgen Extra 
Pet 250 ml.

1,47�

CA113

Minerva
Vinagre Balsámico
250 ml.

CA112

Mueloliva
Aceite Virgen Extra Picuda 
250 ml.

1,61�

2,90�

0,58�
   
LITRO

9,75�5,55�

1,95�
   
LITRO

CA103

Minerva
Vinagre Monodosis
13 ml. x 100 ud.

0,63�

24,50�

0,98�
   
LITRO

1,19�

18

0,12�
 UNIDAD

0,08�
 UNIDAD

1,11�
   
LITRO

CA85

Sierra Real
Aceite Oliva Suave
5 lt.

14,55�

2,91�
   
LITRO

CA83

Sierra Real
Aceite Oliva 
Virgen Extra
5 lt.

16,55�

3,33�
   
LITRO

CA88

Sierra Real
Aceite Oliva 
Virgen Extra Picual
500 ml.

2,97�

Vegallana
Vinagre de Vino

CA50 5 lt.

CA58 1 lt.

DE16   

Iberitos
Pack 30 ud. x 18 ml.
Aceite, vinagre y sal

0,24�
PACK

ACEITES, VINAGRES, SAL

CA30  25 lt.

38,75�

CA31  10 lt.

CA74

Bóveda
Aceite girasol 
25 lt.

CA72

Bóveda
Aceite de girasol 
5 lt.

CA71

Bóveda
Aceite 
Orujo de Oliva
5 lt.

CA50

Vegallana
Vinagre de Vino
5 lt.

CA58

Vegallana
Vinagre de Vino
1 lt.

CA60

Yuca’s
Vinagre de Vino Blanco
250 ml.

0,99�

CA102

Mueloliva
Aceite Monodosis
13 ml. x 100 ud.

GR05

Salinera Española
Sal Monodosis 
1 gr. x 2.000 ud.

7,97�

CA95

Desayunetes
Aceite V. Extra
10 ml. x 340 ud.

0,07�
 UNIDAD

CA115

Mueloliva
Aceite Virgen Extra 
Pet 250 ml.

1,47�

CA113

Minerva
Vinagre Balsámico
250 ml.

CA112

Mueloliva
Aceite Virgen Extra Picuda 
250 ml.

1,63�

17,50�

Frytop Aceite Vegetal  

3,10�

0,62�
   
LITRO

12,20�5,70�

2,44�
   
LITRO

CA103

Minerva
Vinagre Monodosis
13 ml. x 100 ud.

0,65�

25,50�

1,55�
   
LITRO 1,75�

   
LITRO

1,02�
   
LITRO

1,14�
   
LITRO

1,19�

18

0,12�
 UNIDAD

0,08�
 UNIDAD

LICORESCLÁSICOS

EB05

Encanto 
das Bruxas
Licor Miel
70 cl.  4 frascas/cj.

4,40�
FRASCA

DP31

Panizo
Licor Hierbas
70 cl.  6 frascas/cj.

4,93�
FRASCA

DP32

Panizo
Licor Miel
70 cl.  6 frascas/cj.

5,15�
FRASCA

DP33

Panizo
Licor Café
70 cl.  6 frascas/cj.

4,98�
FRASCA

DP34

Panizo
Licor Limón
70 cl.  6 frascas/cj.

4,43�
FRASCA

DP07

Panizo
Crema Orujo
70 cl.  6 bot./cj.

5,51�
BOTELLA

LICORES, AGUARDIENTES

EB04

Encanto 
das Bruxas
Licor Limón
70 cl.  4 frascas/cj.

4,95�
FRASCA

EB03

Encanto 
das Bruxas
Licor Café
70 cl.  4 frascas/cj.

7

EB11

Encanto 
das Bruxas
Crema de Orujo
70 cl.  4 frascas/cj.

EB01

Encanto 
das Bruxas
Orujo Blanco
70 cl.  4 frascas/cj.

5,67�
FRASCA

5,07�
FRASCA

DP35

Panizo
Pacharán
70 cl.  6 frascas/cj.

4,36�
FRASCA

EB02

Encanto 
das Bruxas
Licor Hierbas
70 cl.  4 frascas/cj.

4,90�
FRASCA

COMPRANDO
2 CAJAS

5,34�

5,12�
FRASCA

DP03
Mora

1,39�

Sin Alcohol 70 cl.
6 bot./caja

La Cepa de Cristal

DP02
Melocotón

DP01
Manzana

BOTELLA

DP30

Panizo
Aguardiente Orujo
70 cl.  6 frascas/cj.

5,70�
FRASCA

La Cepa de Cristal
3 lt.

DP52 Limón

13,45�

15,31�

DP44 Pacharán

DP43 Orujo hierbas
DP50 Crema de Orujo



APERITIVOSSELECCIONADOS

FRUTOS SECOS, FRITOS, CARAMELOS

PATATAS PAJA
Patata, aceite girasol y sal. 

Peso neto 500 gr.

PF56

Campo Adamar
Patatas Paja 
500 gr. 6,55�

Veracruz
Patatas Fritas  4 x 500 gr.
PF05  Normal
PF11  Gruesa

2,36�
  BOLSA

PF08

Veracruz
Konos  4 x 1000 gr.

5,41�
  BOLSA

FR125  

Campo Adamar
Cacahuete Tostado Sal
1 kg.

GOMINOLAS
Jarabe de glucosa, Azúcar, 

Gelatina, Acidulante, Aromas,

Almidón de maíz.

 

Peso neto 1 kg.Lote: 

FR132  

Campo Adamar
Gominolas
1 kg.

3,45�

4,43�

GOMINOLAS
Jarabe de glucosa, Azúcar, 

Gelatina, Acidulante, Aromas,

Almidón de maíz.

 

Peso neto 3 kg.Lote: 

FR131  

Campo Adamar
Gominolas
3 kg.

Chicles Orbit
30 paq./10 grageas
SM21 Peppermint
SM24 Fresa
SM25 Hierbabuena
SM85 Eucalipto

0,48�
PAQUETE

RI04

Triskys
85 gr.

0,50�

Campo Adamar
Patatas Fritas
6 cartuchos x 400 gr.
PF51     
Corte Fino
PF52      
Corte Grueso

FR104  

Campo Adamar
Cacahuete Frito
2 kg.

CARTUCHO

10,99�

11

1,89�
4,54�

12,60�

FR124  

Campo Adamar
Almendra Frita
1 kg.

FR123

Campo Adamar
Almendra Cruda
1 kg.10,98�

8,60�

PF61

Campo Adamar
Torreznillos 
600 gr.

0,52�

Risi 
Patatas Fritas 50 gr.
RI01 Caseras
RI02 Onduladas

FRUTOS SECOS, FRITOS Y ENCURTIDOS

PF56

Campo Adamar
Patatas Paja 
500 gr.

FR125  

Campo Adamar
Cacahuete Tostado Sal
1 kg.

11

PF61

Campo Adamar
Torreznillos 
600 gr.

PATATAS PAJA
Patata, aceite girasol y sal. 

Peso neto 500 gr.Lote: 

TORREZNILLOS
Panceta, aceite girasol y sal. 

Peso neto 600 gr.Lote: 

GOMINOLAS
Jarabe de glucosa, Azúcar, 

Gelatina, Acidulante, Aromas,

Almidón de maíz.

 

Peso neto 1 kg.Lote: 

FR132  

Campo Adamar
Gominolas
1 kg.

4,43�

10,99�

FR123

Campo Adamar
Almendra Cruda
1 kg.

FR108

Campo Adamar
Cóctel Frutos Secos
2 kg.

FR131  

Campo Adamar
Gominolas
3 kg.

GOMINOLAS
Jarabe de glucosa, Azúcar, 

Gelatina, Acidulante, Aromas,

Almidón de maíz.

 

Peso neto 3 kg.Lote: 

12,60�

3,15�

9,23�

6,96�

CE151  

Campo Adamar
Banderillas
2 kg.

3.000 g 2.200 g

Campo Adamar
Aceitunas 2,1 kg.

CE134                 CE131
Sabor Anchoa              Verdes

7,51�

CE141   

Campo Adamar
Cóctel Encurtidos
1,9 kg. 6,50�

7,28�

Campo Adamar
Patatas Fritas
6 cartuchos x 400 gr.
PF51     
Corte Fino
PF52      
Corte Grueso

4,70�

1,97�
CARTUCHO

9,08�

FRUTOS SECOS, FRITOS Y ENCURTIDOS

PF56

Campo Adamar
Patatas Paja 
500 gr.

FR125  

Campo Adamar
Cacahuete Tostado Sal
1 kg.

11

PF61

Campo Adamar
Torreznillos 
600 gr.

PATATAS PAJA
Patata, aceite girasol y sal. 

Peso neto 500 gr.Lote: 

TORREZNILLOS
Panceta, aceite girasol y sal. 

Peso neto 600 gr.Lote: 

GOMINOLAS
Jarabe de glucosa, Azúcar, 

Gelatina, Acidulante, Aromas,

Almidón de maíz.

 

Peso neto 1 kg.Lote: 

FR132  

Campo Adamar
Gominolas
1 kg.

4,43�

10,99�

FR123

Campo Adamar
Almendra Cruda
1 kg.

FR108

Campo Adamar
Cóctel Frutos Secos
2 kg.

FR131  

Campo Adamar
Gominolas
3 kg.

GOMINOLAS
Jarabe de glucosa, Azúcar, 

Gelatina, Acidulante, Aromas,

Almidón de maíz.

 

Peso neto 3 kg.Lote: 

12,60�

3,15�

9,23�

6,96�

CE151  

Campo Adamar
Banderillas
2 kg.

3.000 g 2.200 g

Campo Adamar
Aceitunas 2,1 kg.

CE134                 CE131
Sabor Anchoa              Verdes

7,51�

CE141   

Campo Adamar
Cóctel Encurtidos
1,9 kg. 6,50�

7,28�

Campo Adamar
Patatas Fritas
6 cartuchos x 400 gr.
PF51     
Corte Fino
PF52      
Corte Grueso

4,70�

1,97�
CARTUCHO

9,08�

ENCURTIDOS, EMBUTIDOS Y FRITOS

LA1001

Flor de Esqueva
Queso Viejo
3,3 kg. aprox.

12,81�

     KG.

MR1001

Montaña de Riaño  

Oveja Reserva
3 kg. aprox.

MR1012

Montaña de Riaño  
Mezcla Semicurado
3 kg. aprox.

MR1011

Montaña de Riaño  
Mezcla Curado
3 kg. aprox.

CE56  

Almagreña
Berenjenas 
2 kg.

8,68�

CV116  

Diamir
Cocktail Encurtidos
2,5 kg.

CE41  

Diamir
Aceitunas Rellenas 
de Anchoa     
600 gr.

2,98�

10

“Jamonero no incluido en los precios”

NJ010 

Jovira
Jamón Gran Reserva
7,5 kg. Aprox.

Jovira
NJ033 Chorizo Ibérico Bellota 
600 gr. aprox.
NJ043 Salchichón Ibérico Bellota
500 gr. aprox.

NJ024 Lomo extra
450 gr. aprox.

9,39�
KG. 17,42�

KG.

10,13�
KG.

14,59�
KG.

Veracruz
Patatas Fritas  4 x 500 gr.
PF05  Normal
PF11  Gruesa

2,46�
  BOLSA

PF08

Veracruz
Konos  4 x 1000 gr.

5,65�
  BOLSA

“Jamonero no incluido en los precios”

NJ005 

Jovira
Jamón Cebo Ibérico
7,5 kg. Aprox.

6,49�
  KG.

6,80�
  KG.

11,47�

     KG.

7,51�

ENCURTIDOS, EMBUTIDOS Y FRITOS

LA1001

Flor de Esqueva
Queso Viejo
3,3 kg. aprox.

12,81�

     KG.

MR1001

Montaña de Riaño  

Oveja Reserva
3 kg. aprox.

MR1012

Montaña de Riaño  
Mezcla Semicurado
3 kg. aprox.

MR1011

Montaña de Riaño  
Mezcla Curado
3 kg. aprox.

CE56  

Almagreña
Berenjenas 
2 kg.

8,68�

CV116  

Diamir
Cocktail Encurtidos
2,5 kg.

CE41  

Diamir
Aceitunas Rellenas 
de Anchoa     
600 gr.

2,98�

10

“Jamonero no incluido en los precios”

NJ010 

Jovira
Jamón Gran Reserva
7,5 kg. Aprox.

Jovira
NJ033 Chorizo Ibérico Bellota 
600 gr. aprox.
NJ043 Salchichón Ibérico Bellota
500 gr. aprox.

NJ024 Lomo extra
450 gr. aprox.

9,39�
KG. 17,42�

KG.

10,13�
KG.

14,59�
KG.

Veracruz
Patatas Fritas  4 x 500 gr.
PF05  Normal
PF11  Gruesa

2,46�
  BOLSA

PF08

Veracruz
Konos  4 x 1000 gr.

5,65�
  BOLSA

“Jamonero no incluido en los precios”

NJ005 

Jovira
Jamón Cebo Ibérico
7,5 kg. Aprox.

6,49�
  KG.

6,80�
  KG.

11,47�

     KG.

7,51�



Natural Intenso

Natural Suave 100% Arábica

Referencia 57159 57173
Formato Paquete 1 kg Cápsula
Caja 6 uds. 100 uds.
Caducidad Consumo preferente

CUERPO

ACIDEZ
AROMA
SABOR

CUERPO

ACIDEZ
AROMA
SABOR

Referencia 57160 57174 57391
Formato Paquete 1 kg Cápsula Cápsula doble
Caja 6 uds. 100 uds. 50 uds.
Caducidad Consumo preferente

Natural Intenso

Natural Suave 100% Arábica

Referencia 57159 57173
Formato Paquete 1 kg Cápsula
Caja 6 uds. 100 uds.
Caducidad Consumo preferente

CUERPO

ACIDEZ
AROMA
SABOR

CUERPO

ACIDEZ
AROMA
SABOR

Referencia 57160 57174 57391
Formato Paquete 1 kg Cápsula Cápsula doble
Caja 6 uds. 100 uds. 50 uds.
Caducidad Consumo preferente

Descafeinado

Referencia 57161 57392
Formato Paquete 500gr Cápsula
Caja 6 uds. 100 uds.
Caducidad Consumo preferente

CUERPO

ACIDEZ
AROMA
SABOR

Descafeinado soluble en sobres

Referencia 57167
Formato Stick 1,6g/ud.
Envase Caja expositora
Caducidad 18 meses

Azúcar blanco
Zona LEVANTE | NORTE | NORDESTE

Referencia 57361 57362 57363 57364

Formato 6 gramos 8 gramos 6 gramos 8 gramos

Envase 1000 uds. 1000 uds. 1000 uds. 1000 uds.

Zona ANDALUCÍA

Referencia 58509 58510 58511 58512

Formato 6 gramos 8 gramos 6 gramos 8 gramos

Envase 1000 uds. 1000 uds. 1000 uds. 1000 uds.

Zona CENTRO

Referencia 58522 58523 58524 58525

Formato 6 gramos 8 gramos 6 gramos 8 gramos

Envase 1000 uds. 1000 uds. 1000 uds. 1000 uds.

Azúcar moreno 
Zona L+N+NE* ANDALUCÍA CENTRO

Referencia 57488 58513 58530

Formato 7 gramos 7 gramos 7 gramos

Envase 500 uds. 500 uds. 500 uds.

Complementos de café

Personalizado Personalizado

Personalizado Personalizado

Personalizado Personalizado

*Levante + Norte + Nordeste

Descafeinado

Referencia 57161 57392
Formato Paquete 500gr Cápsula
Caja 6 uds. 100 uds.
Caducidad Consumo preferente

CUERPO

ACIDEZ
AROMA
SABOR

Descafeinado soluble en sobres

Referencia 57167
Formato Stick 1,6g/ud.
Envase Caja expositora
Caducidad 18 meses

Azúcar blanco
Zona LEVANTE | NORTE | NORDESTE

Referencia 57361 57362 57363 57364

Formato 6 gramos 8 gramos 6 gramos 8 gramos

Envase 1000 uds. 1000 uds. 1000 uds. 1000 uds.

Zona ANDALUCÍA

Referencia 58509 58510 58511 58512

Formato 6 gramos 8 gramos 6 gramos 8 gramos

Envase 1000 uds. 1000 uds. 1000 uds. 1000 uds.

Zona CENTRO

Referencia 58522 58523 58524 58525

Formato 6 gramos 8 gramos 6 gramos 8 gramos

Envase 1000 uds. 1000 uds. 1000 uds. 1000 uds.

Azúcar moreno 
Zona L+N+NE* ANDALUCÍA CENTRO

Referencia 57488 58513 58530

Formato 7 gramos 7 gramos 7 gramos

Envase 500 uds. 500 uds. 500 uds.

Complementos de café

Personalizado Personalizado

Personalizado Personalizado

Personalizado Personalizado

*Levante + Norte + Nordeste

Azúcar blanco
Zona LEVANTE | NORTE | NORDESTE

Referencia 57361 57362 57363 57364

Formato 6 gramos 8 gramos 6 gramos 8 gramos

Envase 1000 uds. 1000 uds. 1000 uds. 1000 uds.

Zona ANDALUCÍA

Referencia 58509 58510 58511 58512

Formato 6 gramos 8 gramos 6 gramos 8 gramos

Envase 1000 uds. 1000 uds. 1000 uds. 1000 uds.

Zona CENTRO

Referencia 58522 58523 58524 58525

Formato 6 gramos 8 gramos 6 gramos 8 gramos

Envase 1000 uds. 1000 uds. 1000 uds. 1000 uds.

Azúcar moreno 
Zona L+N+NE* ANDALUCÍA CENTRO

Referencia 57488 58513 58530

Formato 7 gramos 7 gramos 7 gramos

Envase 500 uds. 500 uds. 500 uds.

Complementos de café

Personalizado Personalizado

Personalizado Personalizado

Personalizado Personalizado

*Levante + Norte + Nordeste



La sencillez del buen gusto

Formato : Paquete de 1 kg 
Código : 57433

Caja :1 unidad 
Caducidad : 18 meses 

CUERPO
ACIDEZ
INTENSIDAD
AROMA
EQUILIBRIO

100% Arábica

Esencia Mezcla

Esencia Natural

CUERPO
ACIDEZ
INTENSIDAD
AROMA
EQUILIBRIO

Formato : Paquete de 1 kg 
Código : 57196 molido | 57164

Caja : 1 unidad 
Caducidad : 18 meses 

CUERPO
ACIDEZ
INTENSIDAD
AROMA
EQUILIBRIO

Formato : Paquete de 1 kg 
Código : 57165

Caja :1 unidad 
Caducidad : 18 meses 

Descafeinado
CUERPO
ACIDEZ
INTENSIDAD
AROMA
EQUILIBRIO

Formato : Paquete de 500gr    Paquete de 500gr 
Código :           57166                57214 (Café molido)

Caja :              1 unidad                   1 unidad 
Caducidad :   18 meses                            -

Café Soluble en sobres

Formato : Sobres 
Código : 57168

Caja :100 sobres de 1,6gr. c/u 
Caducidad : 18 meses 

Cápsulas

Código       Producto
58540         Cápsula Simple
58541         Cápsula Doble 
58542         Cápsula Descafeinado 

Esencia Mezcla

Esencia Natural

CUERPO
ACIDEZ
INTENSIDAD
AROMA
EQUILIBRIO

Formato : Paquete de 1 kg 
Código : 57196 molido | 57164

Caja : 1 unidad 
Caducidad : 18 meses 

CUERPO
ACIDEZ
INTENSIDAD
AROMA
EQUILIBRIO

Formato : Paquete de 1 kg 
Código : 57165

Caja :1 unidad 
Caducidad : 18 meses 

Descafeinado
CUERPO
ACIDEZ
INTENSIDAD
AROMA
EQUILIBRIO

Formato : Paquete de 500gr    Paquete de 500gr 
Código :           57166                57214 (Café molido)

Caja :              1 unidad                   1 unidad 
Caducidad :   18 meses                            -

Café Soluble en sobres

Formato : Sobres 
Código : 57168

Caja :100 sobres de 1,6gr. c/u 
Caducidad : 18 meses 

Cápsulas

Código       Producto
58540         Cápsula Simple
58541         Cápsula Doble 
58542         Cápsula Descafeinado 

Complementos del café

 Zona         LEVANTE | NORTE | NORDESTE   
 Referencia  57485 57215 57486  57217
 Formato 7 gramos 10 gramos 7 gramos 10 gramos
 Envase 1.000 und. 1.000 und. 1.000 und. 1.000und.

 Zona                      ANDALUCÍA  
 Referencia  58506 58507 58516 58508
 Formato 7 gramos 10 gramos 7 gramos 10 gramos
 Envase 1.000 und. 1.000 und. 1.000 und. 1.000und.

 Zona                         CENTRO    
 Referencia  58519 58520 58532 58521
 Formato 7 gramos 10 gramos 7 gramos 10 gramos
 Envase 1.000 und. 1.000 und.   1.000 und. 1.000und.

Azúcar Blanco

 Zona L+N+NE* ANDALUCÍA  CENTRO
 Referencia  57489 58514 58531
 Formato 7 gramos 7 gramos 7 gramos
 Envase 500 und. 500 und. 500 und.

Azúcar Moreno

Edulcorante
 Zona L+N+NE*          ANDALUCÍA           CENTRO  
 Referencia  57365 57366     58500      58502         58526 58527
 Formato 1 gramo 1 gramo     1 gramo     1 gramo         1 gramo 1 gramo
 Envase 250 und. 250 und.       250 und.     250 und.            250 und. 250 und.

 Referencia  57371 
 Formato 8 gramos 
 Envase 1.000 und.

Azúcar con Removedor

Personalizado Personalizado

PersonalizadoPersonalizado

PersonalizadoPersonalizado

Personalizado Personalizado Personalizado

*Levante + Norte + Nordeste

*Levante + Norte + Nordeste

Complementos del café

 Zona         LEVANTE | NORTE | NORDESTE   
 Referencia  57485 57215 57486  57217
 Formato 7 gramos 10 gramos 7 gramos 10 gramos
 Envase 1.000 und. 1.000 und. 1.000 und. 1.000und.

 Zona                      ANDALUCÍA  
 Referencia  58506 58507 58516 58508
 Formato 7 gramos 10 gramos 7 gramos 10 gramos
 Envase 1.000 und. 1.000 und. 1.000 und. 1.000und.

 Zona                         CENTRO    
 Referencia  58519 58520 58532 58521
 Formato 7 gramos 10 gramos 7 gramos 10 gramos
 Envase 1.000 und. 1.000 und.   1.000 und. 1.000und.

Azúcar Blanco

 Zona L+N+NE* ANDALUCÍA  CENTRO
 Referencia  57489 58514 58531
 Formato 7 gramos 7 gramos 7 gramos
 Envase 500 und. 500 und. 500 und.

Azúcar Moreno

Edulcorante
 Zona L+N+NE*          ANDALUCÍA           CENTRO  
 Referencia  57365 57366     58500      58502         58526 58527
 Formato 1 gramo 1 gramo     1 gramo     1 gramo         1 gramo 1 gramo
 Envase 250 und. 250 und.       250 und.     250 und.            250 und. 250 und.

 Referencia  57371 
 Formato 8 gramos 
 Envase 1.000 und.

Azúcar con Removedor

Personalizado Personalizado

PersonalizadoPersonalizado

PersonalizadoPersonalizado

Personalizado Personalizado Personalizado

*Levante + Norte + Nordeste

*Levante + Norte + Nordeste

Complementos del café

 Zona         LEVANTE | NORTE | NORDESTE   
 Referencia  57485 57215 57486  57217
 Formato 7 gramos 10 gramos 7 gramos 10 gramos
 Envase 1.000 und. 1.000 und. 1.000 und. 1.000und.

 Zona                      ANDALUCÍA  
 Referencia  58506 58507 58516 58508
 Formato 7 gramos 10 gramos 7 gramos 10 gramos
 Envase 1.000 und. 1.000 und. 1.000 und. 1.000und.

 Zona                         CENTRO    
 Referencia  58519 58520 58532 58521
 Formato 7 gramos 10 gramos 7 gramos 10 gramos
 Envase 1.000 und. 1.000 und.   1.000 und. 1.000und.

Azúcar Blanco

 Zona L+N+NE* ANDALUCÍA  CENTRO
 Referencia  57489 58514 58531
 Formato 7 gramos 7 gramos 7 gramos
 Envase 500 und. 500 und. 500 und.

Azúcar Moreno

Edulcorante
 Zona L+N+NE*          ANDALUCÍA           CENTRO  
 Referencia  57365 57366     58500      58502         58526 58527
 Formato 1 gramo 1 gramo     1 gramo     1 gramo         1 gramo 1 gramo
 Envase 250 und. 250 und.       250 und.     250 und.            250 und. 250 und.

 Referencia  57371 
 Formato 8 gramos 
 Envase 1.000 und.

Azúcar con Removedor

Personalizado Personalizado

PersonalizadoPersonalizado

PersonalizadoPersonalizado

Personalizado Personalizado Personalizado

*Levante + Norte + Nordeste

*Levante + Norte + Nordeste

Complementos del café

 Zona         LEVANTE | NORTE | NORDESTE   
 Referencia  57485 57215 57486  57217
 Formato 7 gramos 10 gramos 7 gramos 10 gramos
 Envase 1.000 und. 1.000 und. 1.000 und. 1.000und.

 Zona                      ANDALUCÍA  
 Referencia  58506 58507 58516 58508
 Formato 7 gramos 10 gramos 7 gramos 10 gramos
 Envase 1.000 und. 1.000 und. 1.000 und. 1.000und.

 Zona                         CENTRO    
 Referencia  58519 58520 58532 58521
 Formato 7 gramos 10 gramos 7 gramos 10 gramos
 Envase 1.000 und. 1.000 und.   1.000 und. 1.000und.

Azúcar Blanco

 Zona L+N+NE* ANDALUCÍA  CENTRO
 Referencia  57489 58514 58531
 Formato 7 gramos 7 gramos 7 gramos
 Envase 500 und. 500 und. 500 und.

Azúcar Moreno

Edulcorante
 Zona L+N+NE*          ANDALUCÍA           CENTRO  
 Referencia  57365 57366     58500      58502         58526 58527
 Formato 1 gramo 1 gramo     1 gramo     1 gramo         1 gramo 1 gramo
 Envase 250 und. 250 und.       250 und.     250 und.            250 und. 250 und.

 Referencia  57371 
 Formato 8 gramos 
 Envase 1.000 und.

Azúcar con Removedor

Personalizado Personalizado

PersonalizadoPersonalizado

PersonalizadoPersonalizado

Personalizado Personalizado Personalizado

*Levante + Norte + Nordeste

*Levante + Norte + Nordeste



TODA LA GAMA DE 

HOSTELERÍA
TODA LA GAMA DE 

HOSTELERÍA
CAMBIA TU IDEA DE UN
BUEN CAFÉ CON LECHE
Y CAMBIARÁS EL MUNDO

PLANT BASED, LA CATEGORÍA DE ALIMENTOS MÁS RELEVANTE
Y DE MAYOR CRECIMIENTO DEL MUNDO

UN MUNDO EN EL QUE LAS ALTERNATIVAS LÁCTEAS SE
CONSOLIDARÁN COMO LAS CATEGORÍAS DE MAYOR PESO
Consumo de proteínas alternativas por producto
(millones de toneladas métricas, mejor escenario)

LAS BEBIDAS VEGETALES YA ATRAEN A MÁS COMPRADORES
QUE SIN LACTOSA Y EVOLUCIONAN CON TENDENCIA POSITIVA

VEGAN

DE VEGANOS ÉTICA Y BIENESTAR
ANIMAL

SOSTENIBILIDAD
Y PLANETA

DE LA POBLACIÓN ESPAÑOLA
CONSUME ALTERNATIVAS
VEGETALES A LA LECHE

58%

SALUD Y
BIENESTAR PERSONAL A FLEXITARIANOS

21% 21%

-2%

17%
17%

7%

56%

CRECIMIENTO A DOBLE DÍGITO EN EU Y EEUU

DE NICHO A PARTE DE UN ESTILO DE VIDA SALUDABLE

Fuente: Nielsen/IRi Jan-21 for America & Europe, Euromonitor 2020 for other regions 

MOTIVOS DE COMPRA DE
PRODUCTOS PLANT-BASED:

SALUD NATURALIDAD MEDIOAMBIENTE

250
DUCHAS

PRIORIZAR UNA
ALIMENTACIÓN PLANT-BASED
ES EL MAYOR GESTO QUE PODEMOS

HACER POR EL PLANETA.

SABÍAS QUE...
Cambiando tu café con leche por un café

con bebida de avena, estás ahorrando
el agua equivalente a

Penetración (% hogares que compran en un año)

36,2

36,2

35,0
34,1

36,3

36,9
37,6

38,3 Tasa de
Repetición

75,7%

FY 2018 FY 2019 FY 2020 FY 2021

T.Leche libre de lactosa T.PB BebidasFuente: US Department of Agriculture; Euromonitos; UBS; ING; Good Food Institute; expertt interviews;
Blue Horizon and BCG analysis.
¹ CAGR from 2022 to 2025, starting from market entry.

CAGR
2020-25

13%
19%
22%
20%
22%
68%
7%

36%
40%

2020

13
24

65

97

14%
CAGR

2025 2030 2035

Total
Vacuno
Cerdo
Pollo
Mariscos
Huevos
Leche
Lácteos frescos
Queso

CAGR
2030-35

8%
6%
8%
12%
14%
7%
7%
8%
8%

CAGR
2025-30

22%
21%
27%
26%
28%
79%
12%
36%
50%3

16

35

8
11
11
7
6

America
del Norte

America
Latina

Europa
Oriental

Europa
del Este

Asia
Pacifico

Australia

Medio Oriente
& Africa

21% 21%

-2%

17%
17%

7%

56%
2.014 1.978

2.476

73

390

455

125

196
8.462

8.598

228

243

86

2.436

NOTA : El círculo interno indica el valor de las ventas en 2019, mientras que el circulo externo indica el valor de las ventas 
en 2020. El color de los circulos representa la tasa de crecimiento         RÁPIDO         MODERADO        LENTO

Recomendada por
los mejores baristas
FERRAN BUXEDA 
Barista y
propietario
de On y Va
Co	ee

LA ÚNICA
AVENA
SIN

GLUTEN

¿POR QUÉ ALPRO BARISTA ES LA MEJOR ALTERNATIVA?

ESPUMA 
• La espuma es suave y brillante.
NO hay burbujas
• Estabilidad de la espuma: Se mantiene 
así 5 minutos.

ESPUMABILIDAD 
• Generación de un 30% del volumen 
adicional, que se mantiene 30 seg
• Cuando se vierte en café, la espuma
del capuccino tiene un grosor
de 5-15mm.

LATTEART
• Se pueden dibujar tulipas o rosetas
• Contraste entre la parte marrón y la 
espuma blanca para identificar las 
formas perfectamente.

NO SE CORTA

SABOR 
• No enmascara el café
• Estable dependiendo
del tipo de café (diferentes
niveles de PH).

1   CREADA POR Y PARA BARISTAS

2   UNA GAMA VARIADA

ESPECIALMENTE CREADA POR Y PARA BARISTAS

SABOR NEUTRO, NO ENMASCARA EL CAFÉ
Nuestra avena proviene de Europa,
de países como Alemania, Francia y 
Finlandia. El origen varía según los 

cambios estacionales.

Única
sin Gluten

Sin
azúcares
añadidos

Fuente de
vitaminas

B2, B12 y D

B2 B12

D

SABOR A ALMENDRA SUAVE Y REFINADO
Nuestras Almendras provienen del 

Mediterráneo. De cultivos de pequeña 
escala. Los almendros se hidratan con el 
agua de la lluvia y son polinizados por 

abejas salvajes.

Bajo en
azúcar

Naturalmente
bajo en grasas

SABOR NEUTRO Y TEXTURA CREMOSA
Nuestra soja proviene mayoritariamente de 

Europa. Contamos con el certificado Proterra, 
lo que nos garantiza un producto libre de 
transgénicos, y el cumplimiento de unos 

estrictos criterios en relación a condiciones 
laborales y prácticas agrícolas.

Rico en
proteína
vegetal

Bajo en
azúcar

Fuente de
vitaminas

B2, B12 y D

B2 B12

D

¡CONOCE TODA LA FAMILIA ALPRO!

SIN AZÚCAR BARISTA

REGULAR LIGERA

ALPRO
ALMENDRA

S/AZUC 1L x8

ALPRO
SOJA

S/AZUC 1L x8

ALPRO
AVENA

BARISTA 1L x8

ALPRO
ALMENDRA

BARISTA 1L x8

ALPRO
ALMENDRA

BARISTA 
1L x8

ALPRO
AVENA S/GLUT

PROF 1L x8

ALPRO
AVENA
S/GLUT
PROF
1L x8

ALPRO
BARISTA

SOJA PROF 1L x8

ALPRO
BARISTA

SOJA
PROF
1L x8

ALPRO
COCO

S/AZUC 1L x8

ALPRO
ARROZ 1L x8

ALPRO
AVELLANA 1L x8

ALPRO
COCO 1L x6

ALPRO
SOJA 1L x6

ALPRO
ALMENDRA 1L x8

ALPRO
AVENA 1L x6

ALPRO
SOJA NAT LIGHT 1L x6

ALPRO
AVENA

S/AZUC 1L x8



CAMBIA TU IDEA DE UN
BUEN CAFÉ CON LECHE
Y CAMBIARÁS EL MUNDO

https://www.instagram.com/zumospago/


@alcahuzdistribuciones
Si ya eres cliente nuestro, mencionanos en tus publicaciones 
sobre nuestros productos o donde aparezcan nuestras marcas.

Nosotros seremos tu altavoz, aunque aún no lo creas

www.alcahuzdistribuciones.es

https://www.instagram.com/alcahuzdistribuciones/
http://www.alcahuzdistribuciones.es
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